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Pintapuhtausprojektin kuvaus

Ravintoloiden ja suurtalouksien pintapuhtausprojekti tehtiin vuosina 2017-2018 Espoon seudun
ymparistoterveyden, Helsingin kaupungin ymparistopalveluiden, Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen ja
Vantaan ympaéristokeskuksen yhteistyona. Seka ravintolat ettd suurtaloudet ottavat itse omavalvonnan
edellyttamia pintapuhtausnaytteitad vuosittain osana toimijan toteuttamaa omavalvontajarjestelmaa. Talla
projektilla haluttiin varmistaa elintarvikehuoneistojen puhdistuksen riittava taso ja omavalvonnan
toimivuus myds viranomaisten ottamilla pintapuhtausnaytteilld. Ravintolat ja suurtaloudet ottavat
omavalvontandytteet eri pikamenetelmilla ja tassa projektissa otetut naytteet perustuivat mikrobien
viljelyyn laboratoriossa ja pesakelukumadrien arviointiin elatusaineelta.

Naytteita otettiin projektin aikana 202 ravintolasta ja 127 suurtaloudesta, joissa kasiteltiin helposti
pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita, ndytteita otettiin yhteensa 1164 keittitissa kaytettavista
tyovalineista ja kalusteista. Uusintandytteita otettiin 108 kpl. Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen
alueella naytteitd otettiin vuosina 2017-2018 yhteensa 49 ravintolasta ja 23 suurtaloudesta, yhteensa 333
kappaletta. Naytteitd otettiin jokaisesta kohteesta 3-5 kappaletta ja ndytteenottokohteita olivat esimerkiksi
leikkuulaudat, veitset (seka terat ettad kahvat), keittion vesihanat, kylmididen vetimet, veitsimagneetit ja
tiskikoneen kahvat.

Naytteet otettiin aamulla puhtailta pinnoilta ennen toiminnan alkamista keitti6lld. Vuonna 2018
naytteenotto suunnattiin enemman ravintoloihin, koska vuoden 2017 tulosten perusteella ravintoloiden
tulokset olivat selkedsti huonompia kuin suurtalouksien.

Naytteista tutkittiin aerobistenmikrobien kokonaisluku ja enterobakteerit (voidaan kayttda hygienian
arviointiin)

Tulokset

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen alueella naytteita otettiin vuonna 2018 ensimmaisella kerralla 30
kohteesta yhteensa 111 naytetta, joista hyvia oli 90 kpl, tyydyttavia 6 kpl ja huonoja 15 kpl. Vuoden 2017
tuloksiin verrattuna hyvien ndytteiden osuus on noussut, myds huonojen tulosten prosentuaalinen osuus
on hieman noussut. Kaikkien ndytteiden tulokset taulukossa 1.
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Taulukko 1.
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Suurtalouksista otettiin vuonna 2018 naytteita 9 eri keittiostd yhteensa 35 nadytettd, joista hyvia oli 34
naytettd, ja huonoja 1 ndyte. My0s suurtalouksien tulokset paranivat vuoden 2017 tuloksiin verrattuna.
Suurtalouksien tulokset vuosilta 2017 ja 2018 taulukossa 2.
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Taulukko 2.

Ensimmaiselld kerralla otettiin 21 ravintolasta yhteensd 116 naytetta, naista hyvia oli 85 naytetta,
tyydyttavia 9 ja huonoja 20. Ravintoloiden tulokset vuosilta 2017 ja 2018 taulukossa 3.

Ravintoloiden tulokset 2017
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Taulukko 3.

Tulosten tarkastelu

Huonojen tulosten jadlkeen ravintoloihin ja suurtalouksiin annettiin séhkopostilla tai puhelimella palautetta
tuloksista ja neuvottiin laitteiden ja valineiden puhdistuksessa, jonka jalkeen otettiin uusintanaytteet.

Uusintanadytteita otettiin yhteensa 40.

Uusintanadytteiden ollessa huonoja ravintolaan tehtiin maksullinen tarkastus, jossa kaytiin lapi keittion
siivouskaytantoja, kaytettyja menetelmia ja aineita seka ohjeistettiin toimijoita oikeisiin siivousmenetelmiin
ja tyotapoihin. Taman jalkeen keittioista otettiin vield yhdet pintapuhtausnaytteet, néitd naytteita otettiin 3

ravintolasta.

Helsingin kaupungin ymparistopalvelut lievensivat tulosten arvosteluasteikkoa vuoden 2017 tulosten
jalkeen. Tassa esitetyt Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen tulokset on kuitenkin arvioitu vuoden 2017
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arvosteluasteikolla. Koko projektin yhteenvetoon lahetetyt tulokset muutettiin Helsingin arvosteluasteikkoa
vastaaviksi. Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen ravintoloiden tuloksissa huonoja oli 18 % , kun koko
alueella naytteistd huonoja oli 14 %. Tama johtunee Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen tiukemmasta
arvostelusta. Koko paakaupunkiseudun tuloksista 79 % oli hyvia, 10 % tyydyttavia ja 11 % huonoja, Keski-
Uudellamaalla vastaavat luvut olivat 81 % hyvia, 5 % tyydyttavia ja 14 % huonoja.

Koko alueen tuloksia tarkasteltaessa elintarvikkeiden kanssa suorassa kosketuksessa olevien vilineiden
(leikkuulaudat ja veitsien terdt) puhtaustaso oli muita parempi. Yksittaisista valineryhmista veitsien terat ja
veitsimagneetit olivat kokonaisuutena parhaiten puhdistettuja. Ravintoloissa parhaiten puhdistetut
valineryhmat olivat samat kuin edellda mainitut, kun taas suurtalouksissa parhaiten puhdistettuja olivat
leikkuulaudat ja veitsien terat. Ravintoloissa ja suurtalouksissa huonoiten puhdistettuja pintoja olivat
vesihanojen kahvat.

Tarkastuksilla tarvitaan edelleen neuvoja erilaisten valineiden ja kalusteiden puhtaanapidosta, vadlineiden
hygieenisesta sdilyttamisesta ja siitd miten mikrobit voivat siirtyd pinnoilta elintarvikkeisiin. Projektin
tulosten perusteella tahan on erityisesti tarvetta ravintoloissa.

Suurtaloudet hoitavat puhtaanpidon ja sen tarkkailun omavalvontandytteilld hyvin, joka nakyy myds taman
projektin tuloksissa.
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