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1. Johdanto

Ympaéristoterveydenhuollolla tarkoitetaan yksilon ja hanen elinymparistonsa tervey-
densuojelua. Ympéristoterveydenhuoltoon kuuluvia lakeja ovat terveydensuojelu-
laki (763/1994), elintarvikelaki (23/2006), kuluttajaturvallisuuslaki (920/2011), tu-
pakkalaki (693/1976) seka elainladkintdhuoltolaki (685/1990). Kunnan tulee nai-
den lakien velvoittamina laatia ymparistoterveydenhuollon valvontasuunnitelma.

Kunnan ymparistdterveydenhuollon valvontasuunnitelmasta annetun asetuksen
(665/2006) mukaan kunnan valvontasuunnitelman tulee sisaltda vahintaan tarkas-
tusten sisallon méaarittely, valvontakohdetyyppien tarkastustiheys, tarkastuksiin
keskimaarin kaytettava aika, kunnan toimesta tapahtuva naytteiden otto ja tutki-
minen seké valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi. Hyvaksytty valvonta-
suunnitelma tulee lahettaa aluehallintovirastolle ennen toimintavuoden alkua.

Kunnan viranomaisten suorittamaa ymparistdterveydenhuollon valvontaa ohjaavat
valtakunnalliset keskusvirastot. Ympaéaristdterveydenhuollon valtakunnallisessa val-
vontaohjelmassa vuosille 2015-2019 maéaaritelldan yhteiset periaatteet valvonnalle.
Valtakunnallisen valvontaohjelman liitteind ovat sektorikohtaiset valvontaohjelmat.
Naihin perustuen kuntien tulee laatia oma valvontasuunnitelma. Valtakunnallisia
valvontaohjelmia ovat Eviran laatima elainladkintdhuollon valvontaohjelma, Sosi-
aali- ja terveysalan lupa ja valvontaviraston (Valvira) laatimat terveydensuojelun
valvontaohjelma ja tupakkalain valvontaohjelma seka Tukesin laatima kuluttajatur-
vallisuusvalvonnan valvontaohjelma. Valtakunnallista elintarvikevalvontaohjelmaa
ei julkaistu en&da vuonna 2015, vaan valvontaohjelma on osaksi sulautettu elintar-
vikeketjun monivuotiseen valvontasuunnitelmaan Vasuun, jonka Evira on laatinut.

Ympaéristoterveydenhuollon valtakunnallisen valvontaohjelman teema vuosille
2015-2019 on valvonnan vaikuttavuus. Erityisesti ohjelmakaudella tulee kiinnittaa
huomiota valvonnan riskiperusteisuuteen ja tehokkaaseen kohdentamiseen, val-
vonnan maksullisuuden edistamiseen seka tietojarjestelmien kehittamiseen ja hyo-
dyntamiseen. Valvontayksikoihin on myds tarkoitus tehda arviointi- ja ohjauskayn-
teja.

Tahan Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen ympaéristoterveydenhuollon valvon-
tasuunnitelmaan on koottu elintarvikelain-, terveydensuojelulain- kuluttajaturvalli-
suuslain — ja tupakkalain mukaiset valvontasuunnitelmat. Keski-Uudenmaan ympa-
ristokeskuksen elainlaakintdhuoltolain mukainen valvontasuunnitelma on erillinen
asiakirja.

1.1 Toimintaymparisto

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus tuottaa ymparistdterveydenhuollon palvelut
Jarvenpaassa, Keravalla, Nurmijarvella, Mantsalassa ja Tuusulassa. Keski-Uuden-
maan ymparistokeskus aloitti toimintansa 1.4.2009. Nurmijarvi liittyi Keski-Uuden-
maan ymparistokeskukseen tammikuussa 2013. Muiden sopijakuntien ymparisto-
terveydenhuollon ja ymparistdonsuojelun palvelut on tuotettu Keski-Uudenmaan



ymparistokeskuksessa jo vuodesta 2009 alkaen. Ymparistokeskus toimii Keski-
Uudenmaan ympéristolautakunnan alaisena. Ympaéaristokeskuksen toimipaikka si-
jaitsee Tuusulassa. Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen toiminta-alueella asuu
noin 175 000 ihmistd. Jarvenpéda, Kerava, Nurmijarvi ja Tuusula ovat valvontakoh-
teiden lukumaaraltadn samankaltaiset. Mantsalassa on vahemman valvontakoh-
teita, mutta ympaéaristoterveydenhuoltoa tydllistavat uimarannat ja vesiosuuskun-
nat, joita kunnassa on runsaasti. Koko Keski-Uusimaa kasvaa voimakkaasti ja alu-
eelle perustetaan uusia yrityksia.

1.2 Valvontakohteet, niiden riskinarviointi ja tarkastustiheys

Alueella on yhteensa noin 2300 elintarvikelain, terveydensuojelulain, tupakkalain ja
kuluttajapalveluista annetun lain perusteella sdanndllisesti valvottavaa kohdetta.
Elintarvikevalvonta-, terveydensuojeluvalvonta- ja tuoteturvallisuusvalvontakohtei-
den jakaantuminen kunnittain nakyy taulukossa 1. Terveydensuojelulain ja tupak-
kalain perusteella sadnnéllisesti valvottujen kohteiden maara on pudonnut vuo-
desta 2014 koska suunnitelmallisen valvonnan ulkopuolelle on valtakunnallisen val-
vontaohjelman mukaisesti jatetty mm. kokoontumishuoneistojen valvonta. Suunni-
teltujen tarkastusten méaara ei kuitenkaan ole merkittavasti pudonnut vuodesta
2014, koska suunnitelmallisen valvonnan ulkopuolelle jatettyja kohteita ei ole
aiemminkaan valvottu vuosittain.

taulukko 1.
Elintarvikevalvonta | Terveydensuojelu Kuluttajaturvallisuus
kohteet (ei alkutuo- | suunnitelmallisen val- | kohteet
tanto) vonnan kohteet
Vuosi 2014 | 2015 | 2016 | 2014 | 2015 | 2016 2014 | 2015 | 2016
Jarven- 223 | 235 221 230 141 | 138 73 72 72
paa
Kerava 219 | 229 221 209 122 | 137 69 67 67
Nurmi- 211 | 220 221 168 120 | 134 106 101 101
jarvi
Mantsala | 132 | 133 128 170 119 | 114 56 52 52
Tuusula 238 | 258 242 207 160 | 163 120 109 109
yh- 982 | 1075|1033 | 984 662 | 686 424 401 | 401
teensa

*Mantsalan kuluttajaturvallisuusvalvonnan kohteista puuttuu osa leikkikentista, joi-
den maaré osin kartoittamatta
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Valvontakohteet ja valvontatapahtumat kirjataan ymparistokeskuksen asiakastie-
tojarjestelméan (TerveKuu). Vuoden 2011 aikana lahes kaikki Keski-Uudenmaan
ymparistokeskuksen asiakastietojarjestelman elintarvikevalvonnan valvontakohteet
siirrettiin valtakunnalliseen KuTi-jarjestelmaén. Nurmijarven kohteet on siirretty
KuTi jarjestelm&an vasta Nurmijarven liityttyd Keski-Uudenmaan ymparistokeskuk-
seen 2013. Terveydensuojelu-, tupakka ja kuluttajaturvallisuusvalvonnan kohdetie-
tojen siirtdminen valtakunnalliseen Yhti jarjestelmaan on aloitettu vuonna 2013.
Kohdetietojen siirtoa jatketaan edelleen vuonna 2016, jolloin kohteet siirretdan jar-
jestelmaan sita mukaan, kun niissa tehdaan tarkastuksia.

Valvontasuunnitelmaa tehtdessa valvontakohteiden perustarkastustiheys maéaaritel-
ladn valtakunnallisten toimialakohtaisten valvontakohdetyypeille suositeltujen tar-
kastustiheyksien perusteella. Uuden kohteen tarkastustiheydeksi maéaritellaan
aluksi valtakunnallinen suositus. Jatkossa valvontatiheyteen vaikuttavat myds tar-
kastuksella havaitut riskit. Merkittavia tekijoitd riskinarvioinnin kannalta ovat mm.
altistuvien ihmisten maaréa, kayttajaryhmét, vaaran vakavuus ja todennékoisyys,
mahdolliselle vaaralle altistumisen kesto ja toistuvuus. Riskinarvioinnissa otetaan
myOs huomioon kohteessa todetut ongelmat, toiminnanharjoittajan asiantuntemus
ja toimintatavat sek& toimintoon tarkoitetun tilan olosuhteet.

Mikali perustarkastuksessa havaitaan puutteita, kohteeseen tehdaan maksullisia li-
satarkastuksia, joiden avulla seurataan puutteiden kuntoon saattamista. Jos tar-
kastuksella ei havaita puutteita, riittda valvontakohdetyypin mukainen perustar-
kastusten maara. Mikali kohde arvioidaan hyvin toimivaksi tarkastuksien ja riskiar-
vioinnin perusteella, voidaan yksittaisen kohteen kayntitiheytta pudottaa enintdan
50 % kohdetyyppikohtaiseen tarkastustiheyteen verrattuna.

Tassa suunnitelmassa on kuvattu kohdetyyppikohtaiset tarkastustiheydet. Kohde-
kohtaiset valvontasuunnitelmat ovat nahtavilla ymparistokeskuksessa. Kohdekoh-
taisella valvontasuunnitelmalla varmennetaan, ettd myos kohteet, joissa kaydaan
harvemmin kuin kerran vuodessa, tarkastetaan saanndllisin valiajoin.

1.3 Valvova viranomainen ja henkilostoresurssit

Keski-Uudenmaan ymparistdlautakunnan alaisena toimivassa ymparistokeskuk-
sessa ymparistoterveydenhuollon valvonta kuuluu terveysvalvonnan tulosyksikén
tehtaviin. Hallinnon tulosyksikkod tuottaa valvonnan tarvitsemia tukipalveluja, kuten
laskutuspalveluja. Terveysvalvonnan tulosyksikdlla arvioidaan olevan vuonna 2016
kaytossa 16,5 henkildtybvuotta Keravan, Jarvenpaan, Nurmijarven, Mantsalan ja
Tuusulan ymparistdterveydenhuollon valvontatehtaviin.

Valvontasuunnitelmaa tehtaessa on otettu huomioon, etta kaytettavissa olevista
henkilostéresursseista vain osa voidaan kayttaa ennalta suunniteltuun valvontaan.
Valvontahenkilostda tyollistavat myos hallinnolliset tehtavéat, neuvonta ja ohjaus,
uusien kohteiden hyvaksymispaatdkset ja ilmoitusten kasittely sekd toimenpide-
pyyntdjen vuoksi tehtavat tarkastukset.
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Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen terveysvalvonnan tulosyksikdssé tydsken-
telee seitseman koko-aikaista terveystarkastajaa, yksi osa-aikainen terveystarkas-
taja, viisi elintarviketarkastajaa, yksi valvontainsindori, yksi osa-aikainen valvon-
tainsin6ori, hygieenikkoelainlaéakari ja terveysvalvonnan paallikkd. Taman lisédksi
elainladkintdhuollon paallikdn tybajasta osa on osoitettu ymparistoterveydenhuol-
lon valvontatehtaviin.

Henkilbkunnan osaaminen ja osaamistarpeet kartoitetaan kehityskeskusteluissa,
joita kdydaan vahintadan kerran vuodessa. Kehityskeskustelussa suunnitellaan tule-
van vuoden koulutuksiin osallistuminen. Koulutusohjelmaa voidaan muuttaa myos
kesken vuotta, mikali koulutustarjonta muuttuu olennaisesti suunnitellusta.

henkiléstoresurssit /Keski-Uudenmaan ymparistokeskus

koko valvonta (htv) suunnitelmallinen val-
vonta (htv)

elintarvikevalvonta 8,5 4.5
terveydensuojelu 6,5 3,15
kuluttajaturvallisuusval- 0,8 0,8
vonta

tupakkavalvonta 0,5 0,2
yhteensa 16,5 9,25

Kaytettavissd oleva henkildresursseilla pystytaan tekeméaan valtakunnallisten val-
vontaohjelmien edellyttdméat tarkastukset edellyttden, ettéa kaikki suunnitellut re-
surssit on kaytdssa vuonna 2016.

1.4 Maksullisuus

Ympéristoterveydenhuollon valvontasuunnitelman mukaisesta sdanndlliseen valvon-
taan sisaltyvistd tarkastuksista ja naytteenotosta sekd tutkimuksista on perittava
kunnan ymparistoterveydenhuollon taksan mukainen maksu. Maksun perimisesta on
saadetty terveydensuojelulain 50 §8:n 2-4 momenteissa, elintarvikelain 71 §:ss&, ku-
lutustavaroista ja kuluttajapalvelusten turvallisuudesta annetun lain 20 §:ss& ja tu-
pakkalain 25a §:ssa. Em. lakeihin perustuva Keski-Uudenmaan ymparistékeskuksen
ymparistdterveydenhuollon taksa on hyvéaksytty Keski-Uudenmaan ympéristoélauta-
kunnassa ja se on tarkastettu viimeksi vuonna 2013.

Hyvaksytyn taksan mukaiset maksut perustuvat kaytettyyn tydaikaan ja tyotunnin
omakustannusarvoon. Maksut muodostuvat suoritteesta aiheutuvista keskimaéarai-
sista kokonaiskustannuksista, joihin kuuluvat asian kasittelysta aiheutuvat toimin-
tamenot sek& osuus hallintokustannuksista. Naytteiden tutkimisesta peritaan
maksu aiheutuneiden kulujen mukaan.



Ymparistoterveydenhuollon valvonnan suunnitelmallisuuden ja maksullisuuden li-
sadmisen tarkoituksena on ollut tehostaa ympéristoterveydenhuollon lainsaddan-
non edellyttdmaa kunnallista valvontaa seké lisata valvonnasta perittavid maksuja
kunnan ymparistoterveydenhuollon voimavarojen turvaamiseksi. Ympaéaristotervey-
denhuollon lakimuutoksista annetussa hallituksen esityksessa (HE 179/2005) tode-
taan seuraavasti: "Tavoitteena on myds, ettd kunnan ympaéristéterveydenhuollon
yksikén maksuista saamat tulot olisivat kaytettavissa ymparistoterveydenhuollon
toimeenpanon kehittamiseen kunnassa.” Valvontasuunnitelman toteumista arvioi-
dessa tulee my6s arvioida valvonnasta saatujen tulojen kohdentuminen (Valtioneu-
voston asetus kunnan ympaéristoterveydenhuollon valvontasuunnitelmasta
(665/2006).

1.5 Erityistilanteisiin varautuminen

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen valmiussuunnitelma on paivitetty vuonna
2014. Valmiussuunnitelman liitteena on erilliset toimintaohjeet talousveden erityis-
tilanteissa, ruokamyrkytyksissa, sateilytilanteessa seka kuluttajapalveluita koske-
via erityistilanteita varten. Valmiussuunnitelmaa paivitetdan toimintaympariston
muuttuessa.

Erityistilanteita varten Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen toimialueen kunnissa
on perustettu seudullinen ruokamyrkytysty6éryhma ja seudullinen vesihuollon yh-
teistyoryhmé&. Ryhmat kokoontuvat sdanndollisesti 1-2 kertaa vuodessa epidemia-
valmiuden yllapitdmiseksi ja tarvittaessa epidemiaselvitystydssa.

1.6 Valvonnan toteutumisen seuranta ja arviointi

Valtioneuvoston asetuksessa kunnan ympaéristoterveydenhuollon valvontasuunni-
telmasta (665/2006) saadetaan valvontasuunnitelman toteutumisen arvioinnista.
Kunnan tulee arvioida valvontasuunnitelman toteutuminen vuosittain.

Arviointi tulee tehda ainakin seuraavien tekijoéiden osalta:
1. tarkastusten maara valvontakohdetyypeittain
2. tarkastusten kattavuus
3. naytteiden maara valvontakohdetyypeittain
4. valvonnasta saatujen tulojen kohdentuminen

Valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi tulee toimittaa aluehallintovirastolle
ja keskusviranomaiselle.

Kaikki ymparistdterveydenhuollon tehdyt tarkastukset kirjataan asiakastietojarjes-
telmaan (TerveKuu) ja tarkastuspoytakirjat arkistoidaan kohteiden kansioihin.
Asiakastietojarjestelmaan kirjataan myos tehdyt naytteenotot. Tietojarjestelman
avulla pystytaan keradmaan vuosittain tehtyjen tarkastusten ja naytteenottojen



méaara. Tarkastusten kattavuutta arvioidaan valtakunnallisten valvontaohjelmien
antamien ohjeiden perusteella.

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksessa on nettobudjetointi, mika tarkoittaa sita,
ettd osa valvonnasta saaduista tuloista voidaan kayttad toiminnan kehittymiseen.

Keski-Uudenmaan ymparistolautakunnan hyvaksymaé valvontasuunnitelman toteu-
tumisen arviointi l&heteta&dn aluehallintovirastolle seuraavan vuoden maaliskuun
loppuun mennessa.



2. Elintarvikevalvontasuunnitelma

2.1 Lainsaadannon velvoitteet

Kunnan tai seudullisen valvontayksikon on elintarvikelain (23/2006) mukaan huo-
lehdittava alueellaan elintarvikelain mukaisesta valvonnasta. Kunnan tulee laatia
saannodllista valvontaa koskeva kunnan elintarvikevalvontasuunnitelma siten, etta
valvonta on yleisten valvontaa koskevien vaatimusten mukaista, ehkéisee terveys-
vaaroja ja suojaa kuluttajia taloudellisilta tappioilta. Valvontasuunnitelma perustuu
valvontakohteiden kartoitukseen, niiden riskiluokitukseen ja lainsaddannon asetta-
miin vaatimuksiin. Kunnan valvontasuunnitelmasta sdadetaén elintarvikelain 48
8:ssa ja valvonta-asetuksessa (665/2006). Valvontasuunnitelmaan kirjataan suun-
nitelman seurantatapa. Valvonnan suunnittelussa on otettava huomioon Elintarvi-
keturvallisuusviraston (Evira) laatima elintarvikeketjun monivuotinen valvonta-
suunnitelma(VaSu). Vasu vuosille 2015-2019 valmistui marraskuussa 2014. Vasun
liitteena oleva riskinarviointiohje, joka maarittelee kohteiden tarkastustiheydet, ei
kuitenkaan ole valmistunut viela marraskuussa 20115, kun tata suunnitelmaa Kkir-
joitettiin. Eika sita ole voitu ottaa huomioon laadittaessa kunnan valvontasuunnitel-
maa vuodelle 2016. Tarkastustiheyksien maarittelyssa on kaytetty Eviran riskinar-
viointiohjetta, joka ilmestyi luonnoksena syksylla 2014.

Elintarvikevalvontasuunnitelma sisaltda alkutuotantopaikkojen seka ilmoitettujen ja
hyvéaksyttyjen elintarvikehuoneistojen valvonnan.

Elintarvikelain 48 8:n mukaan valvontasuunnitelman tulee sisaltad vahintaan
seuraavat tiedot:

1. tarkastusten sisallon maarittely

2. valvontakohteiden tarkastustiheys

3. kunnan toimesta tapahtuva naytteenotto ja naytteen tutkiminen

4. valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi

5. hyvéksytyt laboratoriot, joihin valvonta tukeutuu

Naiden liséksi valvontasuunnitelma sisaltda seuraavat osiot: hallinnolliset pakkokei-
not ja rangaistusseuraamukset, terveysvaaratilanteet ja takaisinvedot, viestinta,
valvonnasta perittavat maksut seka voimavarat ja henkiléston patevyys. Osa mai-
nituista osioista on kasitelty kappaleessa 1 (Johdanto).

Eviran laatiman monivuotisen valvontasuunnitelman kuntia koskevat valvonnan
painopisteet vuonna 2016 ovat seuraavat:

1. Uuden elintarvikehuoneistojen riskiluokituksen toimeenpano
2. Elintarvikepatogeeniprojekti (juustot)
3. Alkutuotannon hygieniavalvonta tiloilla, joilla tuotetaan raakamaitoa
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4. Tuontilihan vierasainevalvonta (naytteenotto)
5. Vientivalvontajarjestelman kehittaminen
6. Elintarvikevalvonnan yhdenmukaistaminen (Oivahymy jarjestelma)

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus huomioi edella mainitut valvonnan painopiste-
alueet omassa toiminnassaan vuonna 2016.

2.2 Valvontakohteet ja valvontakirjanpito

Elintarvikevalvontakohteiden tiedot on kirjattu ymparistokeskuksen asiakastietojar-
jestelmaan (TerveKuu), joka on ympaéaristokeskuksen koko henkiloston kaytetta-
vissd. Valvontakohteiden tiedot ovat paaosin ajan tasalla ja tietoja paivitetdan jat-
kuvasti. Elintarvikevalvonan viranhaltijat seuraavat mahdollisia uusia kohteita
muun muassa lehtien vélityksella ja yritysrekisterista.

Ympaéaristokeskuksen asiakastietojarjestelmaan merkitdan elintarvikehuoneistoa
koskevat tunnistetiedot (toimijan nimi, kotikunta, yhteystiedot, toimijan yritys- ja
yhteisdtunnus) ja harjoitettava toiminta. Lisdksi kootaan tiedot toiminnan aloitta-
miseen liittyvista asiakirjoista (hakemukset, laitosten rekisteroinnit, ilmoitukset ja
paatokset). Asiakastietojarjestelmaén talletetaan myds valvonnasta laadittavat tar-
kastuspdytakirjat sekd seurantatiedot tarkastuksissa annettujen toimenpidekeho-
tusten ja ohjeiden noudattamisesta.

Valvontakohdetyyppien luettelointi on esitetty taulukossa 2. Talla hetkella elintarvi-
kevalvontakohteita on Keski-Uudenmaan ympaéaristokeskuksen toiminta-alueella
noin 1587 kpl. Naista 557 kpl on alkutuotannon harvoin valvottavia kohteita. Elin-
tarvikehuoneistoja Keski-Uudellamaalla on noin 1030 kpl.

Vuosien 2010-2011 aikana Tervekuu- asiakastietojarjestelmé paivitettiin siten, etta
ohjelma pystyy luomaan yhteyden valtakunnalliseen Kuti-tietojarjestelmé&aan. Ta-
ma&n rajapinnan avulla valtaosa elintarvikehuoneistoista tunnistetietoineen ja toi-
mintatyyppeineen on tallennettu valtakunnalliseen tietojarjestelméan. Vuoden
2011 aikana otettiin osin kaytt6éon myods Kuti2- jarjestelma. Tassa jarjestelméassa
elintarvikehuoneistojen tarkastustiedot tallennetaan Tervekuu-tietojarjestelman li-
sdksi valtakunnalliseen tietojarjestelméan. Vuodesta 2013 alkaen kaikki elintarvi-
kevalvonnan valvontatiedot on siirretty valtakunnalliseen Kuti-tietojarjestelmaan.

Kauppojen ja ammattikeittididen elintarvikevalvonnan valvontatulokset on julkis-
tettu osana valtakunnallista Oiva-hymyjarjestelmaa toukokuusta 2013 alkaen. Oiva
laajeni vuoden 2015 aikana koskemaan koko suunnitelmallista elintarvikevalvontaa
(ei alkutuotantoa).

2.3 Valvontakohteiden tarkastustiheys ja riskinarviointi

Valvontakohteiden riskinarviointi tehdaan karkeasti kohteittain valvonnassa hanki-
tun tarkastustiedon perusteella. Riskinarvioinnissa arvioidaan yrityksen toimintaa,
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elintarvikkeiden kasittelya, valmistettavia, tarjoiltavia ja myytaviéa tuotteita, tuo-
tannon levikkia, omavalvonnan tasoa, henkildkunnan asiantuntemusta, kohteen
varustusta ja siisteytta, viranomaisohjeiden noudattamista seka aikaisempia nayte-
tuloksia. Riskinarviointiin ei kuitenkaan kayteta mitadn ohjelmaa, jossa tarkastusti-
heys laskettaisiin kohdekohtaisesti. Tarkastustiheyden maarittelyyn on kaytetty
Eviran riskinarviointi ohjetta, joka julkaistiin luonnoksena syksylla 2014

Riskinarvioinnin perusteella keskimaaraista valvontatiheyttéa on laskettu ravintoloi-
den osalta. Tarkastusten maaréaa naissa kohteissa kuitenkin lisatdan, jos tarkastuk-
sella havaitaan puutteita. Kohteeseen, jossa havaitaan elintarviketurvallisuuden
vaarantavia epéakohtia, tehddan maksullisia lisdtarkastuksia jo samana vuonna,
jotta voidaan varmistua epékohtien korjaamisesta. Ravintolat, joiden toiminnassa
on ollut puutteita vuonna 2015, tarkastetaan jo alkuvuodesta 2016. Kohde, joka
saa Oiva-tarkastuksessa korjattava-arvosanan, tarkastetaan aina uudelleen saman
vuoden aikana. Suuren riskin kohteisiin, kuten eldinperéisid elintarvikkeita ennen
vahittaismyyntia kasitteleviin/varastoiviin laitoksiin ja suuriin kauppoihin tehd&an
useita tarkastuksia vuosittain. Taulukossa 2 on kohdetyyppikohtainen valvonta-
suunnitelma. Tarkastusten m&araé voidaan vahentad kohdetyyppikohtaiseen mini-
mimaaraan (-50% Eviran riskinarviointiohjeen tarkastusmaarastéa/vuosi), jos koh-
teen toiminta ja tilat on arvioitu erittain hyviksi( Oivallinen)kolmessa edellisessa
tarkastuksessa.

Jos valvontakohteen toiminta on hyvin pienimuotoista tai osa-aikaista ja sisaltaa
vain vahaisia riskitekijoita, voidaan perustarkastus tehda Eviran riskinarviointioh-
jeen mukaisesti harvemmin, kuitenkin vdhintdan joka kolmas vuosi. Harvemmin
tarkastettavia kohteita ovat esimerkiksi ainoastaan valmiiksi pakattuja elintarvik-
keita myyvat myyntipaikat ja varastot sek& osa-aikaisesti toimivat kohteet.

2.4 Tarkastusten sisalto

Suunnitelmalliset tarkastukset voidaan jakaa tarkastuksen sisallon mukaan kayt-
toonottotarkastuksiin, tarkastuksiin ja lisdtarkastuksiin. Tarkastukset voidaan
tehdéa tarkastuksen tarkoituksesta riippuen joko sovittuna ajankohtana tai ennalta
ilmoittamatta. Tarkastuksista laaditaan tarkastuspoytakirja, mika lahetetaan elin-
tarvikealan toimijalle.

Kayttoonottotarkastus tehdaan kohteessa uuden toiminnan alkaessa. Tarkastuk-
sessa varmistetaan, etta tilat vastaavat ilmoituksen tietoja ja ne ovat siina kun-
nossa, etta niissa voi harjoittaa ilmoituksen mukaista toimintaa. Tarkastuksesta
peritdan taksanmukainen ko kohdetyypin tarkastusmaksu.

Kayttoonottotarkastusta lukuun ottamatta muut elintarvikevalvonnan tarkastukset
tehdaan paasaantdisesti ennalta ilmoittamatta. Tarkastuksista peritadn voimassa
olevan maksutaksan mukainen maksu. Elintarvikehuoneiston tarkastuksessa kay-
daan lapi valvontakohteen asiakirjat, tilat, laitteet, vélineet, toiminnot, tuotteet,
omavalvonta ja mahdolliset naissa tapahtuneet muutokset. Tarkastuksen laajuus
rilppuu valvontakohdetyypista ja siella harjoitettavasta toiminnasta. Kohteissa
joissa kaydaan vahintaan kerran vuodessa tai useammin tarkastusten sisaltéa pai-
notetaan vuosittain eri osa-alueisiin, eika tarkastus kata aina koko yrityksen toi-
mintaa.
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Tarkastusten yhdenmukaistamiseksi ymparistokeskuksessa on eri kohdetyypeille
suunnatut valmiit lomakkeet, joita kaytetadn tarkastusten runkona. Ympaéaristokes-
kuksen laatukésikirjassa on seuraavat tarkastuslomakkeet.

1) ravitsemisliikkeet, ammattikeittiot ja myymalat (Oiva tarkastuslomake)
2) ulkomyyntipisteet (Ulkomyyntipisteen tarkastuskertomus)

Tarkastusten siséltoa ja linjauksia kaydaan yhdessa lapi elintarvikevalvonnan pala-
vereissa. Keski-Uudenmaan ymparistokeskus on jo pitkaédn pitanyt omana toimin-
nan painopistealueena valvonnan yhdenmukaistamista.

Elainperaisia elintarvikkeita ennen vahittdismyyntia kasittelevat laitokset siirtyivat
Eviran ohjeistamaan Oiva- valvontaan kevaalla 2015.

Ravitsemisliikkeissa, ammattikeittidissa ja myymalodissa kaytettadva Oiva tarkastus-
lomake on laadittu Eviran julkaisemien Oiva-arviointiohjeiden perusteella.

Lisatarkastuksia tehdaan tarpeen mukaan ja ne voivat olla muita tarkastuksia sup-
peampia. Lisatarkastuksessa voidaan esimerkiksi tarkastaa se, onko edellisella tar-
kastuksella havaitut puutteet korjattu. Lisdtarkastuksista peritadn Keski-Uuden-
maan ymparistokeskuksen ymparistoterveydenhuollon maksutaksan mukainen
maksu. Oiva-tarkastukset johtavat lisdtarkastukseen, jos kohde saa arviointitulok-
sen korjattavaa tai huono.

Elintarvikevalvontaviranomaiset tekevat myos elintarvikelain mukaisten hallinnol-
listen pakkokeinojen kayttoon liittyvia tarkastuksia. Naista tarkastuksista peritdan
Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen ymparistoterveydenhuollon maksutaksan

mukainen maksu.

2.5 Valtakunnalliset valvontaprojektit

Eviran monivuotisen valvontasuunnitelman mukaan vuonna 2016 ei ole kuntia kos-
kevia valvontaprojekteja. Eviran johtamiin naytteenottoprojekteihin Keski-Uuden-
maan ymparistokeskus osallistuu.

2.6 Kunnan toimesta tapahtuva naytteenotto

Keski-Uudenmaan Ympéristokeskus kartoittaa elintarvikkeiden tuoteturvallisuutta
projektiluonteisella naytteenotolla sekéd ottaa elintarvikealan toimijoilta omavalvon-
nan valvontanaytteita. Vuodeksi 2016 on suunniteltu 55 kpl projektinaytteita ja 27
kpl omavalvonnan valvomiseksi otettavaa naytetta.

Projektit:

Ravintoloiden keitetyn riisin hygieeninen laatu
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20 naytetta ravintoloissa keitetysta ja jdahdytetysta riisista. Naytteista tutkitaan
Aerobisten mikrobien kokonaispesékeluku, enterobakteerit ja Bacillus cereus-ryh-
méan bakteerit. Mikali naytteessd on Bacillus Cereusta tutkitaan myds B.Cereuksen
toksiinit.

Sushin mikrobiologinen laatu

10 naytetta. Naytteista tutkitaan Aerobisten mikrobien kokonaispesékeluku, Bacil-
lus cereus-ryhman bakteerit, Staphylococcus aureus ja Listeria monocytogenes.
Mikéali ndytteessa on Bacillus Cereusta tutkitaan myos B.Cereuksen toksiinit.

Tahéan projektiin ottaa naytteitd myos Vantaan ymparistokeskus, Keski-Uudenmaan
ymparistokeskus koostaa kaikista tuloksista raportin.

Mediumina tarjottavat hampurilaispihvit

5 naytetta. Naytteista tutkitaan tuotteiden hygieeninen laatu ja Ehec. Projektin
koostaa Helsingin ymparistokeskus.

Uppopaistorasvan laatu

5 naytetta. Tutkittavat parametrit tismentyvat vuoden 2016 alkuun mennessa.
Projektin koostaa Espoon ymparistoterveydenhuolto.

Listeria monocytogenes ja Salmonella siivutetuissa juustoissa

15 naytetta valmiiksi pakatuista siivutetuista juustoista.Tutkitaan Listeria mono-
cytogenes ja Salmonella. Projektin koostaa Evira.

Elainperaisia elintarvikkeita ennen vahittdismyyntia kasittelevista laitoksista ote-
taan yhteensd omavalvonnan valvontandytteina 21 listeria pintapuhtausnéytetta ja
8 salmonella pintapuhtausnaytettd. Laitoskohtaiset ndytteenottosuunnitelmat ovat
Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksessa. Toimijat maksavat naytteiden tutkimi-
sen.

Suunniteltujen naytteiden lisdksi kohteista voidaan ottaa omavalvonnan valvonta-
naytteitd. Omavalvonnan valvontanaytteiden otto keskitetdan kohteisiin, jotka toi-
mittavat ruokaa suurelle asiakaskunnalle, ja toisaalta sellaisiin kohteisiin, joiden
omavalvontandytteenotossa tai toiminnassa kunnan projektindytteiden tai tarkas-
tusten tulosten perusteella epéilladn olevan puutteita. Omavalvonnan valvonta-
naytteista tutkittavat analyysit ovat valvontasuunnitelman liitteena 1. Omavalvon-
nan valvontanaytteiden tutkimuskustannukset laskutetaan toimijoilta.

Kuluttajavalitustutkimukset seka terveysvaara- ja ruokamyrkytystutkimukset eivat
ole suunnitelmallista ndytteenottoa eika niiden vaatimaa henkiléresurssia voi etu-
kateen suunnitella. Kyseiset tutkimukset ovat kuitenkin etusijalla ndytteenotossa.
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Yhteen ndytteenottokertaan on varattava keskimaarin 2 tuntia, mikéali naytteen-
ottoa ei yhdisteta tarkastuskayntiin. Jos nayte otetaan tarkastuksen yhteydessa,
kuluu naytteenottoon keskiméarin 1 tunti. Suunnitelman mukaiseen naytteenot-
toon on varattava vahintaan 11 htp (0,05 htv).

Omavalvonnan valvontanaytteet ja projektinaytteet tutkitaan MetropoliLab:issa
Helsingissa, joka on elintarviketurvallisuusviraston hyvaksyma laboratorio.

2.7 Elintarvikehuoneistoilmoitukset ja laitosten hyvaksynta

Elintarvikelain mukaan elintarvikehuoneiston on ilmoitettava toiminnastaan asian-
omaiselle valvontaviranomaiselle ennen toiminnan aloittamista. Valvontaviranomai-
nen ei tee paatosta ilmoituksen johdosta eika ilmoituksen kasittelyyn liity tarkas-
tusta. limoituksen vastaanottamisesta lahetetadn todistus ilmoituksen tehneelle
toimijalle. llmoituksen kasittelyn jalkeen kohde siirtyy suunnitelmallisen valvonnan
piiriin ja kohteeseen tehdadn maksullinen suunnitelmallinen tarkastus.

Elainperaisia elintarvikkeita ennen vahittadismyyntia kasittelevat laitokset sen sijaan
hakevat toiminnalleen hyvaksyntad ennen toiminnan aloittamista. Valvontaviran-
omainen tekee paadtoksen hakemuksesta. Elintarvikehuoneisto hyvéksytaan lai-
tokseksi, jos se tayttda lainsdadannon sille asettamat vaatimukset. Vaatimusten-
mukaisuuden selvittaminen edellyttaé tarkastuskayntia.

Elintarvikelaitokset hyvaksyy ymparistolautakunta tai ymparistokeskuksen viran-
haltija voimassa olevien delegointipdatésten mukaisesti.

2.8 Seurantaohjelmat

Valvonta-asetuksen (EY) 882/2004 mukaan seurannalla tarkoitetaan elintarvikeval-
vonnassa suunnitellun havainto- ja mittausjakson toteuttamista, jonka tarkoituk-
sena on saada kasitys elintarvikemaaraysten noudattamisesta. Erilaiset valvonta-
ja seurantaohjelmat ovat valvonta-asetuksen tarkoittamaa seurantaa. Seurantaoh-
jelmien suunnittelusta ja toteutumisesta vastaa Elintarviketurvallisuusvirasto.

Seurantaohjelmat perustuvat kansalliseen tai EU-lainsdadantdon ja niita toteute-
taan vuosittain. Ohjelmia ovat:

- kansallinen salmonellavalvontaohjelma;

- kansallinen elavien elainten ja eldimista saatavien elintarvikkeiden vierasai-
nevalvontaohjelma;

- torjunta-ainejaadmavalvontaohjelma;
- ymparist6- ja muiden kontaminanttien seurantaohjelma; ja
- sateilyttdmisen osoittamista koskeva valvontaohjelma.

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus osallistuu Elintarviketurvallisuusvirastolta tai
aluehallintovirastolta tulevien valvontapyyntdjen mukaisesti ohjelmiin liittyvaan
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naytteenottoon ja muihin valvontatoimenpiteisiin. Naytteenottopyynnoét toimite-
taan kuntiin kesken vuoden, joten suunnitelmalliseen naytteenottoon niita ei voida
sisallyttaa.

2.9 Valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen elintarvikevalvontasuunnitelman toteutumi-
nen arvioidaan vuosittain. TulosyksikOn vastaava viranhaltija, terveysvalvonnan
paallikko, tekee lisdksi valiarvioinnin suunnitelman toteutumisasteesta puolivuosit-
tain. Valvontasuunnitelman toteutumista arvioidaan seuraavien tekijéiden osalta:

1. Tarkastusten méara valvontakohdetyypeittain

Asiakastietojarjestelmasta keratadn vuosittain toteutuneet tarkastukset. Tarkastus-
ten maaraé verrataan suunniteltuun tarkastusmaaraén. Jos em. tarkastusten méaa-
rissa on eroja, syyt kirjataan. Mikali tavoitteisiin ei padsta, mainitaan mihin toi-
menpiteisiin aiotaan ryhtya, jotta tavoitteisiin paastaisiin seuraavalla suunnitelma-
kaudella.

2. Tarkastusten kattavuus

Tarkastusten kattavuutta arvioitaessa lasketaan montako kohdetta kaikista elintar-
vikevalvonnan kohteista on tarkastettu vuodessa ja kuinka moneen on tehty laatu-
k&sikirjan mukainen perustarkastus. Tarkastusten kattavuuden yhteydessa arvioi-
daan myds se, miten hyvin kohteille annettuja toimenpidekehotuksia on pystytty
valvomaan.

3. Valvontanaytteiden méaara

Valvontanaytteiden kokonaisméaréd, kohdentuminen ja huonojen tulosten osuus ko-
konaismaarasta. Naytetulosten vaikutus valvontaan.

4. Valvonnasta saatujen tulojen kohdentaminen

Valvonnasta saadut tulot kohdistetaan Keski-Uudenmaan ympéristokeskukselle.
Ymparistoterveydenhuollon kaytdssa olevista resursseista paattavat kuitenkin kun-
nan monijaseniset toimielimet. Tulojen kohdentumista tullaan arvioimaan vertaa-
malla kertyneitd maksuja ymparistokeskukselle myonnettyjen maararahojen ja
mahdollisten uusien vakanssien lisayksiin.

Lisaksi arvioinnissa voidaan ottaa kantaa voimavarojen riittavyyteen, valvonnan
vaikuttavuuteen sekd kohdentumiseen.

Kunnan valvonnan toteutumista arvioivat myds ulkopuoliset tahot. Tallaisia ovat
muun muassa aluehallintovirastojen ja Elintarviketurvallisuusviraston kuntiin teke-
mat tarkastukset, aluehallintovirastojen suorittamat paikallisen elintarvikevalvon-
nan vaatimustenmukaisuuden arvioinnit ja ns. EU-tarkastuskaynnit.

5. Raportointi
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Elintarvikevalvonnan toteutuneet tarkastukset kirjataan valtakunnalliseen KuTi-
jarjestelméaan, joten erillistd vuosiraporttia tarkastuksista ei en&aa laadita. Toteutu-
nut ndytteenotto ja alkutuotannon tarkastukset raportoidaan ELTU- raportissa,
joka toimitetaan aluehallintovirastoon tammikuun loppuun mennessa. Elintarvike-
valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi tehdaén aina seuraavan vuoden tam-
mikuussa ja se kasitelladn helmikuussa Keski-Uudenmaan ymparistdlautakun-
nassa. Valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi lahetetdan tiedoksi aluehallin-
tovirastoon seuraavan vuoden maaliskuun loppuun mennessa.

2.10 Viestinta

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksessa on viestintdohje. Viestintaohjeessa kuva-
taan ymparistokeskuksen viranomaistehtavien tavoitteiden saavuttamiseksi valtta-
ma&aton viestintatoimenpiteiden kokonaisuus, joka kohdistuu ymparistokeskuksen
asiakkaisiin ja eri yhteistyotahoihin (ulkoinen viestintd) sek& ymparistokeskuksen
oman toiminnan ohjaamiseen (sisdinen viestintd). Ulkoista viestintdd ovat mm.
paivittdinen asiakaspalvelu, toiminnasta tiedottaminen ja eri kohderyhmille jarjes-
tetyt koulutukset. Resurssipulan vuoksi Keski-Uudenmaan ympaéaristokeskus ei jar-
jesta eri kohderyhmille koulutuksia, mutta ymparistokeskuksen viranhaltijat kdyvat
tarvittaessa luennoimassa erilaisissa koulutustilaisuuksissa.

Erityistilanteiden tiedotuksessa ja viestinndssa kaytetadn Keski-Uudenmaan ympéa-
ristokeskuksen valmiussuunnitelman sisaltamaa Tuusulan kunnan viestintavalmius-
suunnitelmaa.

Viestintdohjeita paivitetdan toimintaympariston muuttuessa.
2.11 Hallinnolliset pakkokeinot ja rangaistusseuraamukset

Hallinnollisia pakkokeinoja kaytetaan elintarvikevalvonnassa silloin, kun elintarvike-
alan toimija ei ryhdy tarvittaviin toimenpiteisiin elintarvikeméaaraysten taytta-
miseksi, eivatka muut valvontatoimenpiteet elintarvikealan toimijan velvoitta-
miseksi noudattamaan elintarvikemaarayksia ole riittavia. Hallinnollisia pakkokei-
noja koskevat sdanndkset ovat elintarvikelain 7 luvussa. Pakkokeinoja ovat mm.
erilaiset maaraykset ja kiellot, uhkasakko seka teettamis- ja keskeyttdmisuhka,
haltuunotto seka elintarvikehuoneiston hyvaksynnan peruuttaminen. Elintarvikelain
32 8:n mukaan hallinnollisia pakkokeinoja koskevaa toimivaltaa voidaan kunnassa
siirtaa kunnan viranhaltijalle lievempien pakkokeinojen osalta.

Tallaisia ovat:
— elintarvikeméaaraysten vastaisuuden poistaminen;
— kielto;
— elintarvikkeen markkinoilta poistaminen ja yleinen tiedottaminen;

— haltuunotto;
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— elintarvikkeen kayttoa ja havittamisté koskeva paatos.

Pakkokeinoja kayttda joko lautakunta tai viranhaltija, voimassa olevien delegointi-
paatosten mukaisesti. Elintarvikelain mukaisten pakkokeinojen kaytdssa noudate-
taan hallintolain mukaisia hallintomenettelyja.
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Maitoalan laitokset
Tuotanto 50 000 - 2 Ja 0 4 0 4 0 2.3
milj. kg/vuosi (riski- Ke _
luokka 1) (Tuusulan NG 0 4 0 4 0 2-3
lihansavustamo) _ 0 4 0 4 0 2-3
Ma 0 4 0 4 0 2-3
Tu 1 4 4 2 2 2-3
Yht
1 4 4 2 2 2-3
Liha-alan laitokset
Tuotanto 100 000 - 1 Ja 0 8 0 8 0 3-4
milj. kg/vuosi (riski- Ke i i i
luokka 3 ja 4) (Savu- — - 1 | 810 810 2 9 3-4
hovi, Piiraskartano) _ 0 8 0 8 0 3-4
Ma 1 8 8 8 8 3-4
Tu 0 8 0 8 0 3-4
Yht
2 8-10 16-18 8-9 17 3-4
Tuotanto 1-10 milj. Ja 0 8 0 8 0 2.3
kg/vuosi (riskiluokka Ke i
2) (Deniss Ceylan) 0 8 0 8 0 2-3
Nu 1 8 8 8 6 2-3
Ma 0 8 0 8 0 2-3
Tu 0 8 0 8 0 2-3
Yht
1 8 8 8 6 2-3
Tuotanto 1 — 10 mil;. Ja 1 10 10 10 10 3-4
kg/vuosi (riskiluokka Ke i
3) (Kokkikartano, NG L 10 10 10 10 34
Wursti) . 0 10 0 10 0 3-4
Ma 0 10 0 10 0 3-4
Tu 0 10 0 10 0 3-4
Yht
2 10 20 11 20 3-4
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Kala-alan laitokset
Tuotanto 10-100 000 Ja 0 4 0 4 0 2.3
kg/vuosi (riskiluokka Ke i
2) (Lihta) 0 4 4 4 0 2-3
Nu 0 4 0 4 0 2-3
Ma& 1 4 0 4 4 2-3
Tu 0 4 0 4 0 2-3
Yht
1 4 4 4 4 2-3
Tuotanto 100 000 - 1 Ja 0 6 0 6 0 2.3
milj. kg/vuosi (riski- Ke j
luokka 2) (Chipsters, NG 2 6 12 6 12 23
Leikkuu) . 0 6 0 6 0 2-3
Ma 0 6 0 6 0 2-3
Tu 0 6 0 6 0 2-3
Yht
2 6 12 6 12 2-3
Tuotanto 100 000- 1 Ja 0 8 0 8 0 3-4
milj. kg/vuosi (riski- Ke j
luokka 3) (Merta) L 8 8 8 8 3-4
Nu 0 8 0 8 0 3-4
Ma 0 8 0 8 0 3-4
Tu 0 8 0 8 0 3-4
Yht 1 8 8 8 8 3-4
Tuotanto 100 000- 1 Ja 0 10 0 8 0 3-4
milj. kg/vuosi (riski- Ke 0 10 0 3 0 3.4
luokka 4)
Nu 0 10 0 8 0 3-4
Ma 0 10 0 8 0 3-4
Tu 0 10 0 8 0 3-4
Yht
0 10 0 8 0 3-4
Vilja- ja kasvisala
Myllytoiminta (Riski- Ja 1 1 1 1 1 3
luokka 2, kokoluokka [ ke 0 1 0 1 0 3
2)
Nu 0 1 0 1 0 3
Ma 0 1 0 1 0 3
Tu 0 1 0 1 0 3
Yht
1 1 1 1 1 3
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Helposti pilaantuvien Ja 4 1-2 4 1-2 6 3
leipomotuotteiden Ke 5 1-2 3 1-2 3 3
valmistusta (Riski- NG
luokka 3, Koko- _ 2 1-2 2 1-2 3 3
luokkal-2) Ma 1 2 2 2 2 3
Tu 3 1-2 4 1-2 4 3
Yht | 95 1 15 2 18 3
Ruoka ja kahvileivan Ja 2 1 2 1 2 3
valmistusta (riski- Ke
luokka 2-3, koko- NG 1 1 L 1 L 3
luokka 1-2) . 2 1-2 4 1-2 4 3
Ma 1 1 1 1 1 3
Tu 1 1 1 1 1 3
Yht
7 1 9 1 9 3
Kasvis-, marja-, ja Ja 0 0,35-1 0 1 0 3
hedelnjatuottgld_en Ke 1 0,35-1 1 1 1 3
valmistus (riski- NG
luokka 2-3, koko- ! | 1 ] 0351 1 1 1 3
luokka 1-2) Ma 1 0,35-1 0,5 0,5 0,5 3
Tu 2 0,35-1 2 1 2 3
Yht
5 3 4,5 1 4 3
Pakkaamotoiminta, Ja 1 1 1 1 1 3
jossa vahaista kaup- Ke 1 1 1 1 1 3
pakunnostusta (riski- NG
luokka 1-2, koko- . 1 0,35 0,35 0,35 0,35 3
luokkal-2) Ma 1 0,35 0,35 0,35 0,35 3
Tu 1 1 1 1 1 3
Yht
5 3 3,7 1 5 3
Elintarvikkeiden valmistus
Yhdistelmatuotteiden| Ja 1 1 1 1 1 3
valmistus (riski- Ke
luokka 3, koko- NG 0 L 0 1 0 3
luokkal) ! 1 1 1 1 L
Ma 0 1 0 1 0 3
Tu 1 1 1 1 1 3
Yht
3 1 3 1 3 3
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Makeisten valmistus | Ja 0 1 0 1 0 3
(riskiluokka 2, koko- [ ke
luokka 2) 0 L 0 L 0 3
Nu 0 1 0 1 0 3
Ma 1 1 1 1 1 3
Tu 0 1 0 1 0 3
R T 1 1 1 1 3
(Juirrielrgkvalm:(stEs Ja 0 0 0 0 0 3
riskiluokka 2, koko- [ ke
luokka 1-3) L L L L L 3
Nu 1 0,35 0,35 0,35 0,35 3
Ma 0 0 0 0 0 3
Tu 0 0 0 0 0 3
val | g 1 1,35 1 2 3
Muu valmistus Ja 2 0,35-1 1 0,35-1 1 3
esim.kahvin paahto [ ke i i
(riskiluokka 2, koko- NG 2 0351 L 0351 L 3
luokka 1-2) . 2 0,35-1 1 0,35-1 1 3
Ma 0 2 0 1 0 3
Tu 1 1 1 1 1 3
Yht 7 1 4 1 4 3
Elintarvikkeiden myynti
Eli_r)_tarvikke_ide_n ya- Ja 4 2 8 2 8 3
h_|_t_t_a|smyynt|,_ kasitel- [ ke 5 5 4 5 4 3
l&an helposti pilaan- NG
tuvia elintarvikkeita __ 4 2 8 2 8 3
(riskiluokka3 koko- Ma 2 2 4 2 4 3
luokka 2-3) Tu 4 2 8 2 8 3
Yh
; 16 2 32 2 32 3
Elintarvikkeiden va- Ja
hittaismyynti, (riski- 7 1 7 1 7 3
luokka 2, kokoluokka Ke
2) 13 1 13 1 13 3
Nu
2 1 2 1 2 3
Ma 1|2 1
Tu 1 1
Yht.
33 1 33 1 33 3
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Elintarvikkeiden va- Ja 41 0,35 14,35 0,35 14,35 3
Zgﬁ:sgﬁ?ttj;eﬁg; Ke | 34| o035 119 | 035 | 119 3
posti pilaantuvia elin- le 28 0,35 9.8 0,35 9.8 3
tavikkeita (riski- Ma 24 0,35 8,4 0,35 8,4 3
luokkal- 2, koko- Tu 37 0,35 12,95 0,35 12,95 3
luokka 1) yht
164 0,35 57,4 0,35 57,4
EIintarvik_keide_n tuk_— Ja 0 0,3 0 0,5 0 3
kumyynti, teollisesti Ke 2 03 06 05 1 3
pakattuja ei- helposti —x ’ : ’
pilaantuvia elintarvik- _ 0 0,3 0 0,5 0 3
Keita Mé 0 0,3 0 0,3 0 3
Tu 2 0,3 0,6 0,5 1 3
yht | 4 0,3 1,2 0 2 3
Elintarvikkeiden tuk- Ja 0 1 0 1 0 3
kumyynti, teollisesti Ke 5 1 2 1 2 3
pakattuja helposti pi- NG
laantuvia elintarvoik- _ 0 1 0 1 0 3
keita Ma 0 1 0 1 0 3
Tu 0 1 0 1 0 3
yht 2 1 2 1 2 3
Tori, rajattu ulko- tai Ja 2 1 2 0,5 1 3
sisaalue jolla myy- Ke 3 1 3 05 15 3
daan elintarvikkeita ’ :
Nu 2 1 2 0,5 1 3
Ma 0 1 0 0,5 0 3
Tu 3 1 3 0,5 1,5 3
yht 10 1 10 0,5 5 3
Elintarvikkeiden tarjoilu
Su_ur?_a!ous_, keskus- Ja 14 2 28 1(-2) 21 4
l(<eltlt<l_<|3 Jakilt%pilvflu Ke 7 2 14 1(-2) 13 4
riskiluokka3, koko-
luokka 2-3) Nu 16 2 32 1(2) 22
Ma 5 2 10 1(-2) 7 4
Tu 5 2 10 1(-2) 7 4
yht
47 2 94 1(-2) 70 4
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Suurtalous, laitos- Ja
LTI, 17 1 17 1 17 3
keittio (riskiluokka 3, Ke
kokoluokka 1) 15 1 15 1 15 3
Nu 19 1 19 1 19 3
Ma 22 1 22 1 22 3
Tu 43 1 43 1 43 3
Yht. | 116 1 116 1 116 3
Suurtalous, tarjoilu- Ja 47 0,35 16,45 0,35 16,45 3
kokoluokkal) ’ ’ ’ ’
Nu 57 0,35 19,95 0,35 19,95 3
Ma 27 0,35 9,45 0,35 9,45 3
Tu 34 0,35 11,9 0,35 11,9 3
Yht
207 0,35 72,45 0,35 72,45 3
Ravintolatoiminta Ja 32 2 64 1 32 3
(riskiluokka 3, koko- Ke 33 5 66 1 33 3
luokka 2)
Nu 34 2 68 1 34 3
Ma 19 2 38 1 19 3
Tu 36 2 72 1 36 3
Yht
154 2 308 1 154 3
Grilli- ja pikaruoka- Ja 18 1 18 1 18 3
toiminta (riskiluokka Ke
2, kokoluokka 2) 10 L 10 L 10 3
Nu 12 1 12 1 12 3
Ma 2 1 2 1 2 3
Tu 10 1 10 1 10 3
Yht
52 1 52 1 52 3
Kahvilatoiminta (ris- Ja 13 0,35 4,55 0,35 4,55 3
kiluokka 1, koko- Ke | 11 | 035 3.85 0.35 3.85 3
luokka 1-2) : : : ’
Nu 6 0,35 2.1 0,35 2.1 3
Ma 9 0,35 3,15 0,35 3,15 3
Tu 11 0,35 3,85 0,35 3,85 3
Yht
50 0,35 17,5 0,35 17,5 3
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Kahvilatoiminta (ris- Ja 9 1 9 1 9 3
kiluokka 2, koko- Ke
luokka 2) ! L ! L ! 3
Nu 8 1 8 1 8 3
Ma 2 1 2 1 2 3
Tu 7 1 7 1 7 3
Yht
33 1 33 1 33 3
Elintarvikkeiden kuljetus
Elintarvikkeiden kul- Ja 0 0,7 0 0,3 0 2
jetus Ke 3 0.7 2.1 0,3 0,9 2
Nu 9 0,7 6,3 0,3 2,7 2
Ma 1 0,7 0,7 0,3 0,3 2
Tu 9 0,7 6,3 0,3 2,7 2
Yht.
22 0,7 15,4 0,3 6,6 2
Elintarvikkeiden pa- Ja 0 0,7 0 0,5 0 2
kastekuljetus Ke 0 07 0 05 0 2
Nu 0 0,7 0 0,5 0 2
Ma 0 0,7 0 0,5 0 2
Tu 0 0,7 0 0,5 0 2
Yht.
0 0,7 0 0,5 0 2
Elintarvikkeiden kul- Ja 1 0,7 0,7 0,3 0,3 2
jetus jaahdytettyna Ke 6 0.7 49 03 18 2
Nu 4 0,7 2,8 0,3 1,2 2
Ma 3 0,7 2,1 0,3 0,9 2
Tu 6 0,7 4,2 0,3 1,8 2
Yht
20 0,7 14 0,5 6 2
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Elintarvikkeiden kul- Ja 0 0,7 0 0,3 0 2
jetus lampimana Ke 0 0.7 0 0.3 0 >
Nu 3 0,7 0 0,3 0,9 2
Ma 0 0,7 0 0,3 0 2
Tu 0 0,7 0 0,3 0 2
yht 3 0,7 2,1 0,3 0,9 2
Elintarvikkeiden varastointi ja pakastaminen
Elaimista saatavien Ja 0 1-4 0 2 0 2.3
elintarvikkeiden va- Ke 3 1-4 1-4 5 6 5.3
rastointi (Kiinteisto NG
Oy Kalatalo, Tuko, _ 0 1-4 0 2 0 2-3
Chipsters, Eero Mik- | Ma 1 1-4 1-4 1 1 2-3
kola Oy, Jaasaukko Tu 6 1-4 1-4 2 10 2-3
Oy Cold, Meira Yhi
Nova, Pakastamo
Oy, Finnfrost Oy,
Pakkastalo Oy, Valio
Oy Tuusulan jakelu-
terminaali) 10 1-4 9-36 1-2 17 2-3
Elintarvikevarasto, Ja 0 1 0 1 0 3
muu kuin edella mai- | ke
nittu (Ice Cool, Tok- NG 2 L 2 L 2 3
manni, Posti Huurre- _ 2 1 2 1 2 3
kuja, Posti Palkkitie) | Ma 1 1 1 1 1 3
Tu 4 1 4 1 4 3
Yht
9 1 9 1 9 3
Alkutuotanto
Maidontuotanto Ja 0 0,3 0 0,3 0 3
Ke 0 0,3 0 0,3 0 3
Nu 8 0,3 2,4 0,3 2,4 3
Ma 21 0,3 6,3 0,3 6,3 3
Tu 2 0,3 0,6 0,3 0,6 3
Yht
31 0,3 9,3 0,3 9,3 3
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Lihakarjan kasvatus, Ja 0 0,2 0 0,2 0 3
kalastus ja vesiviljely Ke 0 0.2 0 0,2 0 3
Nu 5 0,2 1 0,2 1 3
Ma 18 0,2 3,6 0,2 3,6 3
Tu 0 0,2 0 0,2 0 3
Yht
23 0,2 4,6 0,2 4,6 3
Muu alkutuotanto Ja 3 0,1 0,3 0,1 0 3
Ke 1 0,1 0,1 0,1 0 3
Nu 10 0,1 1 0,1 1 3
Ma 328 0,1 32,8 0,1 0 3
Tu 161 0,1 16,1 0,1 0 3
Yht
503 0,1 50,3 0,1 0 3
Kontaktimateriaalitoimija
Kontaktimateriaali- Ja 4 0,7 2.8 0,7 1,96 3
toimija Ke 12 0,7 8.4 0,7 5.88 3
Nu 4 0,7 0 0,7 0 3
Ma 2 0,7 1,4 0,7 0,98 3
Tu 6 0,7 4,2 0,7 2,94 3
Yht
28 0,7 19,6 0,7 19,6 3
yhteenséa 1590

yhteensa 1587 erityisesti elintarvikelain nojalla valvottavaa kohdetta, joista 557 alkutuotantoa

Muut:

elintarvikehuoneistoja yhteensa 1587-557=1030

Liikuva elintarvikehuoneisto on tyyppikohtainen tieto jokaiseen toimin-

tatyyppiin.

Niiden valvontatarve on 0,7 ja tarkastukseen kaytettava aika arviolta 1

h
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Laskennallinen resurssitarve suunnitelmallisessa valvonnassa: Keski-Uu-
denmaan ymparistokeskus on tehnyt valvontasuunnitelman p&aosin Eviran riski-
luokitusohjeen (luonnos) mukaisesti. Ravintoloihin pitéisi tehd& Eviran riskiluoki-
tusohjeen(luonnos) mukaisesti 308 tarkastusta. Keski-Uudenmaan ympéristokes-
kuksen valvontasuunnitelmassa ravintoloihin on suunniteltu 154 tarkastusta. Niihin
ravintoloihin, joiden toiminnassa havaitaan epakohtia, pyritdan kuitenkin tekemaan
tarvittava maara seurantatarkastuksia. Vahennys on tehty resursipulan vuoksi.
Jotta kaikki ravintolat voitaisiin tarkastaa kahdesti vuodessa tarvittaisiin elintarvi-
kevalvontaan noin 0,5 htv:n lisapanostus.




Eviran ohjeluonnos 2014 Elintarvikehuoneiston riskiluokitus ja valvontatarpeen maarittdminen

Taulukko 1 Oh-
jeellinen tarkas-
tustiheyssuositus
elintarvikelain
138:n mukaan il-
moitettavissa
elintarvikehuo-
neistoissa Tarkas-
tustiheystarpeeseen
vaikuttaa
toiminnan riski,
joka muodostuu
toiminnan luon-
teesta (Riskiluokat
sarakkeissa) seka
toiminnan laajuu-
desta (Kokoluokat
riveilld)

Riskiluokka 1
Elintarvikkeiden myynti

- Ei kylméasailytysta vaati-
via elintarvikkeita

- Voi olla valmistajan pak-
kaamia tai irtotuotteita
(esim. leipa, hedelmat, vi-
hannekset, irtokarkit tms.)

Tarjoilu

- Ei kylmésailytysta vaati-
via elintarvikkeita

- Valmiiden elintarvikkei-
den lammitys asiakkaalle
voi olla osa toimintaa
(esim. kahvilat, kioskit,
pubit tms.)

Teollinen valmistus

- Raaka-aineet tai valmiit
tuotteet eivat edellyta
lampatilahallintaa

- Yksinkertaisia tuotteita
joiden pakkausmerkinnat
eivat edellyta erityisosaa-
mista

Elintarvikkeiden varas-
tointi ja kuljetus

- Kaikki, missa toiminta
pelkkaa varastointia tai
kuljetusta, ellei muu toi-
minta nosta riskiluokkaan
2,3, tai 4

Riskiluokka 2

Elintarvikkeiden myynti

- Kylméasailytystéa vaativia pa-
kattuja ja pakkaamattomia
elintarvikkeita

Tarjoilu

- Valmiiksi prosessoitujen
elintarvikkeiden kéasittely
(esim. pakastettujen tuottei-
den kuumennus, esikypsen-
nettyjen raaka-aineiden kuu-
mennus tms.)

- Kylmasailytystéa vaativien
elintarvikkeiden tarjoilu

- Leipien tayttaminen, salaat-
tien koostaminen tms.

O grillit

O nakkikioskit

O pikaruokaravintolat

O voileipadbaarit

O salaattibaarit

O jaatelokioskit

Teollinen valmistus

- Raaka-aineet tai valmiit
tuotteet eivat edellytéd lampo6-
tilahallintaa

- Yksinkertaisia tuotteita, joi-
den pakkausmerkinnat eivat
edellyta erityisosaamista

- Tuotteiden valmistamiseen
liittyy kohtalaisia tuoteturvalli-
suusriskeja:

- myllytoiminta

- leivan valmistus
Pakkaus- ja muu kontakti-
materiaalitoiminta
Elintarvikkeiden maahan-
tuonti (elli muutoiminta
nosta riskiluokkaan 3 tai 4

Riskiluokka 3
Elintarvikkeiden myynti

- Elintarvikkeiden kasittelya
(palvelumyynti) ja valmistusta
(esim. kuumennus, savustus,
salaattien valmistus tms.)
myynnin yhteydessa

Tarjoilu

- Raakojen, helposti pilaantu-
vien elaimista saatavien elintar-
vikkeiden kasittely; (esim. ruo-
karavintolat, ruokalat, laitos-
keittiot tms.)

Teollinen valmistus

- Helposti pilaantuvien elintar-
vikkeiden valmistus

- Laktoosittomien seka gluteii-
nittomien elintarvikkeiden val-
mistus

- Sellaisten elintarvikkeiden val-
mistus, joiden koostumus ja
pakkausmerkintdjen hallinta ja
valvonta vaatii erityisosaamista
(esim. lisaaineiden valmistus,
elintarvikeparanteiden kaytto,
savustaminen, vitamiineilla tai
kivennaisaineilla taydentami-
nen, ravintolisien ja uuselintar-
vikkeiden valmistus,nimisuoja-
tuotteiden valmistus)

Ravintolisien tuonti

Riskiluokka 4

Erityisryhmat,
esimerkiksi:

Tarjoilu

[0 sairaalakeittiot

[0 paivakodeille, vanhuksille
tai muille riskiryhmille elintar-
vikkeita / ruokaa valmistavat
elintarvikehuoneistot

Teollinen valmistus
- Erityisryhmille tarkoitettujen
elintarvikkeiden valmistus

(lastenruoat, aidinmaidonkor-
vikkeet, vieroitusvalmisteet,
laihdutusvalmisteet, aterian-
ja ruokavalionkorvikkeet, klii-
niset ravintovalmisteet
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limoitettavat elintarvikehuoneistot

Riskiluokkal

Riskiluokka 2

Riskiluokka 3

Riskiluokka 4

KOKOLUOKKA 1

O Myymalat < 200m2

(lahikaupat, kioskit)

[ Tarjoilu < 6 as. paikkaa TAI

< 50 annosta/vrk

(annos méaaraava tekija)

O Laitoskeittiot < 500 annosta/vrk

OTeollinen tuotanto < 10 milj. litraa / <100000kg
O Kuljetus ja varastointi

< 2 kuljetusvalinetta

[0 < 1000 m2 varasto

O Maahantuonti (EU, 3. maat) vahaista

O Pieni ja keskisuuri kansallinen kontaktimateriaa-
lialan toiminta

0,35
tark./vuosi
n.1- 2h/
kerta

0,35
tark./vuosi
n. 2h / kerta

1 tark./vuosi
n. 2-3h / kerta

2 tark./vuosi
n. 3-4h / kerta

KOKOLUOKKA 2

O Myymalat 200m2 — 1000m2

(marketit / tavaratalot )

[ Tarjoilu 6 - 150 as. paikkaa TAI

50 — 500 annosta/vrk

(annos méaaraava tekija)

[ Laitoskeittiot 500 - 2000 annosta/vrk

[ Teollinen tuotanto 10 - 100 milj. litraa / 100 000
— 10 milj. kg

O Kuljetus ja varastointi

2 - 10 kuljetusvalinetta

1000 — 10 000mM2 varasto

O Maahantuonti (EU, 3. maat) keskisuurta

O Suuri kansallinen kontaktimateriaalialan toi-
minta, tuontia ja vientia

0,35
tark./vuosi
n. 2h / kerta

1 tark./vuosi
n. 2-3h / kerta

2 tark./vuosi
n. 3h / kerta

3 tark./vuosi
n. 4h kerta

KOKOLUOKKA 3

O Myymalat >1000m2

(super- / hypermarketit )

O Tarjoilu > 150 as. paikkaa TAI

> 500 annosta/vrk

(kumpi maaraava tekija)

O Laitoskeittiot > 2000 annosta/vrk

O Teollinen tuotanto > 100 milj. litraa / > 10 milj.
kg

O Kuljetus ja varastointi

> 10 kuljetusvéalinetta

> 10 000m2 varasto

[0 Maahantuonti (EU, 3. maat) suurta

O Erittain suuri kansainvalinen kontaktimateriaa-
lialan toiminta, tuontia ja vientia

0,7
tark./vuosi
n. 2-3h / kerta

2 tark./vuosi
n. 2-3h / kerta

3 tark./vuosi
n. 3-4h / kerta

4 tark./vuosi
n. 4h / kerta
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Taulukko 2

Ohjeellinen tarkastustiheys-
suositus elintarvikelain
138:n mukaan hyvaksytta-
vissé elintarvikehuoneis-
toissa Tarkastustiheystarpee-
seen vaikutta

toiminnan riskit, jotka muodos-
tuvat toiminnan luonteesta
(Riskiluokat sarakkeissa) seka
toiminnan laajuudesta (Koko-
luokat riveilla)

Riskiluokka 1

Liha-ala

[0 pakastaminenl)

[ suolien ja mahalaukkujen
kasittely

Kala-ala
pakastaminenl)
kalan lajittelu

Muna-ala

munien pakkaaminen Poik-
keusalueen munapakkaamon
tarkastustiheys kerran kah-
dessa vuodessa

Maitoala

O maitotuotteiden ja muun
maitopohjaisen raaka-aineen
valmistus, johon kuuluu pasto-
rointi tai vastaava lampokasit-
tely

muun maitopohjaisen raaka-
aineen vastaanotto (esim.
juuston paloittelu tai savustus)

Varastolaitosl1)

Riskiluokka 2

Liha-ala

leikkaaminen

jauhaminen
raakalihavalmisteiden valmis-
tus

mekaanisesti erotetun lihan
valmistus

Kala-ala

perkaaminen

fileointi

paloittelu

mekaaninen lihan talteenotto

Muna-ala
munatuotteiden valmistus

Maitoala

O maitotuotteiden ja muun
maitopohjaisen raaka-aineen
valmistukseen ei kuulu pasto-
rointia tai vastaavaa lampokéa-
sittelya (esim. raakamaidon
pakkaaminen, tuorejuuston
valmistus, leipajuuston valmis-
tus jossa ainoa kuumennus
juuston paisto)

Riskiluokka 3
Liha-ala
O lihavalmisteiden valmistus

Kala-ala
jalostettujen kalastustuottei-
den valmistus

Riskiluokka 4

Kylmasavukalan tai graavi-
kalan vakuumipakkaaminen
Tayssailykkeiden valmistus




Hyvaksyttavat elintarvikehuo-
neistot

Riskiluokka 1

Riskiluokka 2

Riskiluokka 3

Riskiluokka4

KOKOLUOKKA 1
O liha-ala, kala-ala, muna-ala
tuotanto < 10 000 kg/vuosi

1 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

2 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

3 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

5 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

KOKOLUOKKA 2

O liha-ala, kala-ala

tuotanto 10-100 000 kg/vuosi
O muna-ala

tuotanto 10 000 — 10 milj.
kg/vuosi

O maitoala

tuotanto < 50 000 kg/vuosi

2 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

4 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

6 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

8 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

KOKOLUOKKA 3

O liha-ala, kala-ala
tuotanto 100 000 — 1 milj.
kg/vuosi

O muna-ala

tuotanto > 10 milj. kg/vuosi
O maitoala

tuotanto 50 000 — 2 milj.
kg/vuosi

4 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

6 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

8 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

10 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

KOKOLUOKKA 4
O liha-ala, kala-ala
tuotanto 1 — 10 milj. kg/vuosi

6 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

8 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

10 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

12 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

KOKOLUOKKA 5

O liha-ala, kala-ala

tuotanto 10 — 20 milj. kg/vuosi
O maitoala

tuotanto > 2 milj. kg/vuosi

8 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

12 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

16 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

20 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

KOKOLUOKKA 6
O liha-ala, kala-ala
tuotanto > 20 milj. kg/vuosi

12 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

16 tark./vuosi
n. 2 - 3h / kerta

20 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

2 tark./vuosi
n. 3 - 4h / kerta

31
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3. Terveydensuojelulain mukainen valvontasuun-

nitelma

3.1 Johdanto

Terveydensuojelulain 6 §:n mukaan kunnan tehtavané on alueellaan edistaa ja val-
voa terveydensuojelua siten, ettd asukkaille turvataan terveellinen elinymparisto.
Kunnan on tiedotettava terveydensuojelusta ja jarjestettava sitd koskevaa oh-
jausta ja neuvontaa. Terveydensuojelulakiin on vuonna 2006 tehty lisays
(285/2006), jonka mukaan kunnan tulee laatia ja hyvaksya saannollista valvontaa
koskeva terveydensuojelun valvontasuunnitelma. Valvontasuunnitelma tulee laatia
siten, etta valvonta on laadukasta, sadnnollistd ja terveyshaittoja ehkaisevaa.

Terveydensuojelun valvontasuunnitelma perustuu terveydensuojelulain mukaista
valvontaa ohjaavan Sosiaali- ja terveysalan lupa- ja valvontaviraston (Valvira) laa-
timaan valtakunnalliseen valvontaohjelmaan. Sadnnénmukaisen valvonnan ulko-
puolelle jdavat terveydensuojelulain 13 §8:n mukaisten ilmoitusten késittely ja toi-
menpidepyyntdjen hoitaminen. Toimenpidepyynnot koskevat mm. asunnoissa ja
muissa oleskelutiloissa mahdollisesti esiintyvia terveyshaittoja, tuhoeldimia, jate-
huoltoa ja jatteita. llmoitusten ja toimenpidepyyntdjen hoitaminen eivét ole suun-
nitelmallista valvontaa, joten osa henkilostoresursseista taytyy varata niiden hoi-
toon. Merkittavasti tybaikaa vievad uimavesien ja talousveden laadunseuranta on si-
sallytetty suunnitelmalliseen valvontaan. Valtakunnallisen valvontaohjelman paino-
pisteina vuosille 2015-2019 ovat talousveden valvontatutkimusohjelmien paivitta-
minen, ymparistoterveydenhuollon erityistilanne suunnitelman péaivittaminen/laati-
minen talousveden osalta, kauneushoitoloiden/tatuointipaikkojen ihoa l&paisevan
toiminnan valvominen, laadukkaat sisdilmaselvitykset terveydellisten olosuhteiden
valvonnassa sek& ympaéristoterveydenhuollon sidosryhmaéayhteistyd (kaavoitus, ym-
paristonsuojelu). Edellisten valtakunnallisten painopistealueiden lisdksi Keski-Uu-
denmaan ymparistokeskuksessa varataan tyodaikaa valvontakohdetietojen siirtoon
valtakunnalliseen Yhti-jarjestelméaan.

Valvontasuunnitelman tulee Valviran valvontaohjelman mukaan sisaltaa vahintaan
seuraavat tiedot:

1. tarkastusten sisallon maarittely

2. valvontakohteiden tai valvontakohdetyyppien tarkastustiheys

3. kunnan toimesta tapahtuva naytteenotto ja naytteiden tutkiminen
4. valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi

5. hyvaksytyt laboratoriot, joihin valvonta tukeutuu

Lisdksi valtioneuvoston asetuksen kunnan ymparistéterveydenhuollon valvonta-
suunnitelmasta (665/2006) mukaisesti suunnitelmassa tulee maaritella tarkastuk-
seen keskimaaraisesti kaytettava aika.
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3.2 Terveydensuojelulain mukaiset valvontakohteet ja tar-
kastustiheys

Terveydensuojelulain mukaisia valvontakohteita ovat mm. koulut, paivakodit, kau-
neushoitolat, liikuntatilat, uimahallit, talousvettd toimittavat laitokset ja uimaran-
nat. Valvontakohteet ja niiden tarkastustiheys on eritelty taulukossa 3a. Eniten
suunnitelmallisen valvonnan valvontaresursseja kuluu koulujen ja paivakotien olo-
suhdevalvontaan seka talousveden ja uimaveden saanndlliseen laadunvalvontaan.

Tarkastustiheys perustuu Valviran vuosille 2015-2019 tekemé&an valvontaohjel-
maan, jossa on maaritelty eri tyyppisten kohteiden riskiluokat ja eri riskiluokkien
vaatimat tarkastustiheydet. Valviran arvioiman riskiluokan lisdksi kunnan valvonta-
viranomaisen tulisi tehd& oma riskinarviointi valvontatietoihin perustuen. Riskinar-
vioinnissa huomioidaan altistuvien ihmisten méaara ja "laatu” (lapset, nuoret), altis-
tavan tekijan vaarallisuus seka altistuksen kesto. Liséksi arvioidaan toiminnanhar-
joittajan asiantuntemus ja toimintatavat (hygieniatuntemus, aiempien viranomai-
sohjeiden noudattaminen jne.) seka tilan olosuhteet. Kunnan valvontaviranomai-
nen tekee lopullisen riskinarvioinnin perustarkastuskaynnin yhteydesséa ja jos koh-
teessa havaitaan puutteita, tehddan sinne tarvittava maaré lisdtarkastuksia ja tar-
kastustiheys on talldin naissa kohteissa esitettyd isompi.

3.3 Henkilostoresurssit

Terveydensuojelulain tarkoittamiin viranomaistehtaviin on Keski-Uudenmaan ym-
paristokeskuksen toiminta-alueella kaytettavissa 6,5 henkilotyévuotta(htv). Henki-
I0storesurssit jaetaan seuraavasti.

Suunnitelmallinen valvonta 3,15 htv
Talousveteen liittyvat toimenpidepyynnot 0,2 htv
Asuntojen ja kokoontumishuoneistojen terveyshaittojen selvit- 1,9 htv
taminen

Terveydensuojelulain 13 §:n mukaisten ilmoitusten kasittely 1,1 htv
Neuvonta, toiminnan kehittdminen ja raportointi 0,15 htv

Koko terveydensuojeluvalvontaa tekeva henkildsto osallistuu sadnnéllisesti alan
taydennyskoulutuksiin. Yksi terveydensuojeluvalvontaa tekeva tarkastaja on tyon
ohessa suorittanut Kuopion yliopiston rakennusterveysasiantuntija koulutuksen ja
toinen tarkastaja on koulutuksessa vuosina 2015-2016.

3.4 Tarkastusten sisaltd
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Terveydensuojelulain mukaisen tarkastuksen tavoitteena on selvittaa ja ennalta-
ehkaistd terveysvaaran tai haitan esiintyminen ja antaa haitan estamiseksi ja tilan-
teen korjaamiseksi tarvittavat maaraykset ja ohjeet. Tarkastuksessa tarkastetaan
kohteiden yleinen siisteys ja siivousohjelma, kaymaléat, pesu- ja muut sosiaalitilat,
sisdilman laatu, melu, valaistus, hygieniakaytannot, pintojen ja kalusteiden kunto.
jatehuolto seké aikaisemmilla tarkastuksilla havaittujen epadkohtien korjaaminen.
Tarvittaessa kohteesta otetaan naytteitd tai tehdaan mittauksia. Tarkastuksen si-
saltd vaihtelee valvontakohdetyypin mukaan. Ymparistokeskuksessa on kaytossa
terveysvalvonnan laatukasikirja, joka sisaltda tarkemmat ohjeet ja lomakkeet ter-
veydensuojelulain mukaisia tarkastuksia varten. Tarkastuksista kirjoitetaan tarkas-
tuspoytékirja, joka lahetdan kohteeseen. Tarkastukset merkitadn asiakastietojar-
jestelmaan. Suunnitelmallisista tarkastuksista peritdan Keski-Uudenmaan ymparis-
tokeskuksen ymparistoterveydenhuollon maksutaksan mukainen maksu.

Kohteeseen tehtavissa lisdtarkastuksissa tarkastetaan aiemmalla tarkastuskayn-
nilla havaittujen puutteiden korjaukset. Myos lisatarkastuksista peritdan voimassa
olevan ympaéristoterveydenhuollon maksutaksan mukainen maksu.

3.5 Kunnan toimesta tapahtuva naytteenotto ja naytteiden tut-
kiminen

Ympaéaristokeskus valvoo sdannéllisen naytteenoton avulla talousveden ja uimave-
den laatua.

Talousveden laatua valvotaan terveydensuojelulain (763/1994) ja Sosiaali- ja ter-
veysministeridn asetuksen talousveden laatuvaatimuksista ja valvontatutkimuk-
sista (461/2000) nojalla. Keski-Uudellamaalla toimii kolme isoa vesilaitosta Nurmi-
jarven Vesi -liikelaitos, Mantsalan Vesi Oy ja Tuusulan seudun vesilaitos kuntayh-
tyma (TSV). Tuusulan seudun vesilaitos kuntayhtymaéa on ns. tukkuvesilaitos, joka
toimittaa vettd mm. Keravan vesihuoltolaitokselle, Jarvenp&an vedelle ja Tuusulan
vesihuoltoliikelaitokselle sek& Sipoon vesihuollolle. Myds Mantsalan Vesi Oy ostaa
osan Mantsalassa jaettavasta vedesta TSV:Ita. Nurmijarven vesi toimittaa vetta
Nurmijarven kirkonkylan, Klaukkalan, Rajamaen, Roykan ja Nukarin taajamiin. Ta-
man lisaksi Keski-Uudenmaan alueella on vetta pakkaava yritys seka useita paikal-
lisia vesiosuuskuntia, jotka toimittavat talousvetta yli 50 henkilon tarpeisiin tai
osana kaupallista toimintaa. Isoilla vesilaitoksilla on hyvaksytyt valvontatutkimus-
ohjelmat, joissa on maaritelty vesilaitosten itse ottamat kayttotarkkailu- ja valvon-
tatutkimusnaytteet. Paaosan valvontatutkimusnaytteista ottavat vesilaitokset itse
ja Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen tarkastaja ottaa mikrobinaytteita vesilai-
tosten verkostoista varmistaakseen toimijoiden omaa naytteidenottoa. Naytteita
ottavilla vesilaitostydntekijoilla on vesitydkortit. Vesityokorttikoulutukseen sisaltyy
my08s naytteenottokoulutus. Valvontatutkimusnaytteiden tutkimustulokset toimite-
taan ymparistokeskukseen sdanndllisesti suoraan analyyseja tekevista laboratori-
oista. Terveydensuojeluviranomaisen valvontanaytteet ja tarkastukset on merkitty
taulukkoon 3b. Kaikilla alueen vesiosuuskunnilla ei ole hyvaksyttya valvontatutki-
musohjelmaa, kuitenkin nailtakin velvoitetaan ottamaan valvontanaytteita. Vesi-
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osuuskuntien valvontatutkimusohjelmat ovat yksi valvonnan painopistealue ja
valvonnan tavoitteena on, ettd kaikille vesiosuuskunnille saadaan hyvaksytyt val-
vontatutkimusohjelmat seuraavien vuosien aikana.

Uimaveden laatua valvotaan seka uimarannoilla etta uima-altaissa. Uimahallien ja
kylpylodiden allasvesien laatuvaatimuksista ja valvontatutkimuksista on Sosiaali- ja
terveysministerion(STM) antama asetus (315/2002). Uimarantavesien valvonnasta
on annettu STM:n asetukset 177/2008 ja 354/2008. Uimarannoilta otetaan vesi-
naytteet rannan kayttdasteen mukaan siten, etta kaikilta rannoilta tutkitaan veden
laatu kolme kertaa uimakauden aikana. Lisaksi suuremmilta (> 100 kavijaa/paiva)
rannoilta tutkitaan uimaveden laatu ennen uimakauden alkua. Mikali ndytteissa ha-
vaitaan poikkeamia, naytteenottoa tihennetdan. Uimarantojen veden laatua seura-
taan maarittamalld vedesté ulosteperdisia bakteereita. Uimarantanaytteenoton tar-
kempi suunnitelma on nakyvissa aluehallintovirastolle toimitettavissa seurantaka-
lentereissa. Vuonna 2011 yli 100-uimarin rannoille laadittiin uimavesiprofiilit ja laa-
tuluokitukset. Uimavesiprofiilit paivitettiin vuonna 2015. Naiden uimarantojen laa-
tuluokista on tiedotettu rannoilla uusin symbolein vuodesta 2012 alkaen.

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen toimialueella sijaitsee seuraavat uimaran-
nat:

Jarvenpaa: yli 100 uimaria
Tervanokan uimaranta
alle 100 uimaria

Vanhankylanniemen uimaranta

Nurmijarvi: yli 100 uimaria
Saaksjarven uimaranta
Valkjarven Tiiran uimaranta
alle 100 uimaria
Vaaksin uimapaikka
Saaksjarven Roykan uimapaikka
Herusten uimapaikka

Valkjarven Lahtelan ranta
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Mantsala: yli 100 uimaria
Keravanjarven ranta, kunnan ranta
Saaren ranta, Hunttijarvi
alle 100 uimaria
Keravanjarvi, Jarvenpéan ranta
Leiriniemi (Jarvenpaan srk), Keravanjarvi
Salinkaan ranta, Kilpijarvi
Nummisten ranta, Mustijoki
Onkimaa lIsojarvi,
Hunttijarvi, Levanto
Sahajéarvi, Hautjarvi
Ahvenlammen leirikeskus (Srk), Ahvelammi
Saaksjarven uimaranta
Sahajarven uimaranta
Tuusula: yli 100 uimaria
Rusutjarven uimapaikka
Urheilupuiston uimapaikka
Haklin uimapaikka
alle 100 uimaria
Jokelan uimapaikka

Kellokosken uimapaikka

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen toimialueen kunnista Jarvenpéassa, Kera-
valla, Nurmijéarvella ja Tuusulassa on kussakin yksi iso uimahalli. Keravan uimahal-
lin yhteydessa on myo6s kolme ulkoallasta, joista yksi on avoinna myos talvella. Li-
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saksi Keski-Uudellamaalla on uima-altaat Loma- ja kurssikeskus Onnelassa,
Kongressi- ja koulutuskeskus Gustavelundissa, hotelli Scandicissa, Jarvenpaan
kuntoinvassa, Kiljavan opistolla, Kiljavan sairaalassa, Palvelutalo Kissankellossa,
Tuusulan, Nurmijarven ja Keravan terveyskeskuksissa ja Tilaussauna Domingossa.
Uimavesinaytteita otetaan kohdekohtaisten valvontatutkimusohjelmien mukaisesti.
Naytemaarat on kuvattu taulukossa 3 c. Naytteenottotiheys on riippuvainen vuosit-
taisesta kavijaméaarastd. Uima-allasvesien naytteet ottaa valvontatutkimusohjel-
massa nimetty naytteenottaja (uimahallintyontekija, jolla vesitydkortti). Naytteet
tutkitaan hyvéaksytyissa laboratorioissa ja ndytetulokset toimitetaan tiedoksi Keski-
Uudenmaan ympaéristokeskukselle

Terveydensuojeluviranomaisen ottamat valvontanaytteet tutkitaan paaasiassa Met-
ropoliLab:issa Helsingissa. Vesilaitosten ja uimahallien itse ottamat naytteet tutki-
taan heidan kilpailuttamissaan Eviran hyvidksymissa laboratorioissa. Naita ovat
MetropoliLab, Kokemaen vesiston vesiensuojeluyhdistyksen laboratorio, Ramboll
analytics ja KCL Kymen laboratorio Oy.

3.6 Valtakunnallisten painopistealueiden huomioiminen kun-
nan valvontasuunnitelmassa

Valtakunnallisessa valvontaohjelmassa painopistealueita ovat ymparistoterveyden-
huollon erityistilanne suunnitelman laatiminen/péaivittdminen talousveden osalta,
kauneushoitoloiden ihoa lapaisevan toiminnan valvominen, sisdilmatutkimusten ko-
konaisarviointi, radon pitoisuuksien vuosikeskiarvon tarkastaminen kouluissa ja
paivakodeissa seké sidosryhmaé yhteistyo.

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen erityistilanne suunnitelma on paivitetty ta-
lousveden osalta vuonna 2014. Erityistilannesuunnitelma tarkastetaan vuonna
2016 vastaamaan uutta talousvesiasetusta.

Keski-Uudenmaan ymparistokeskus on jo tdhdn mennessa edellyttdnyt kohteissa,
joissa kéarsitdan sisailmaongelmista, kokonaisvaltaisia tutkimuksia. Kohteita ja nii-
den ongelmia on myo6s arvioitu kokonaisuutena eli talta osin toiminta sailyy ennal-
laan.

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen terveysvalvonta on kaynnistanyt vuoden
2014 aikana aikaisempaa tiivimman sidosryhmayhteisty6td mm. sopijakuntien
kaavoituksen ja tilakeskusten kanssa. Tata jatketaan edelleen vuonna 2015.

Paivakotien ja koulujen tarkastuslomakkeeseen on lisédtty kysymys radonpitoisuu-
den vuosikeskiarvosta.

3.7 Valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi

Valvontasuunnitelman toteutuminen arvioidaan vuosittain. Valvontasuunnitelman
toteutumista arvioidaan seuraavien tekijoiden osalta

1. Tarkastusten méaara valvontakohdetyypeittain
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Asiakastietojarjestelméasté keratdan vuosittain toteutuneet tarkastukset. Tarkas-
tusten maaréa verrataan suunniteltuun tarkastusméaaraan. Jos em. tarkastusten
maarissé on eroja, syyt kirjataan. Mikali tavoitteisiin ei pdastd, mainitaan mihin toi-
menpiteisiin aiotaan ryhtya, jotta tavoitteisiin paastaisiin seuraavalla suunnitelma-
kaudella.

2. Tarkastusten kattavuus

Tarkastusten kattavuutta arvioitaessa lasketaan montako kohdetta kaikista tervey-
densuojelulain mukaisista valvontakohteista on tarkastettu vuodessa ja kuinka mo-
neen on tehty laatukasikirjan mukainen perustarkastus. Tarkastusten kattavuuden
yhteydessé arvioidaan myds se, miten hyvin kohteille annettuja toimenpidekeho-
tuksia on pystytty valvomaan.

3. Valvontanaytteiden méaara

Valvontanaytteiden kokonaisméaaréd, kohdentuminen ja huonojen tulosten osuus ko-
konaisméaarasta. Valvontanaytteiden kokonaismaaraé verrataan suunniteltuun nay-
temaaraan. Jos em. naytteiden méaarissa on eroja, syyt kirjataan.

4. Valvonnasta saadut tulot ja voimavarojen riittavyys

Valvonnasta saadut tulot kohdistetaan Keski-Uudenmaan ympéaristokeskukselle.
Ymparistoterveydenhuollon kaytdssa olevista resursseista paattavat kuitenkin kun-
nan monijaseniset toimielimet. Tulojen kohdentumista tullaan arvioimaan vertaa-
malla kertyneitd maksuja ymparistokeskukselle myodnnettyjen maararahojen ja
mahdollisten uusien vakanssien lisayksiin.

Lisédksi arvioinnissa voidaan ottaa kantaa voimavarojen riittavyyteen, valvonnan
vaikuttavuuteen sek& kohdentumiseen.

5. Raportointi

Valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi tehddan aina seuraavan vuoden tam-
mikuussa ja se kasitelladn helmikuussa Keski-Uudenmaan ymparistdlautakun-
nassa. Valvontasuunnitelman toteutumisen arvioinnista taytetaan Valviran tiedon-
keruulomake, joka lahetetaan tiedoksi aluehallintovirastoon. Talousveden ja uima-
rantaveden (EU-uimarannat) osalta toimitetaan lisaksi erilliset tiedonkeruulomak-
keet aluehallintovirastolle. Vuodesta 2014 alkaen valvontatiedot siirretdan reaaliai-
kaisena heti tarkastuksen teon jalkeen valtakunnalliseen Yhti -jarjestelmaan.

3.8 Viestinta

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksessa on viestintaohje. Viestintaohjeessa kuva-
taan ymparistokeskuksen viranomaistehtavien tavoitteiden saavuttamiseksi valtta-
maton viestintatoimenpiteiden kokonaisuus, joka kohdistuu ymparistokeskuksen
asiakkaisiin ja eri yhteistydtahoihin (ulkoinen viestintd) seka ymparistokeskuksen
oman toiminnan ohjaamiseen (sisdinen viestintad). Ulkoista viestintda ovat mm.
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paivittdinen asiakaspalvelu, toiminnasta tiedottaminen ja eri kohderyhmille jar-
jestetyt koulutukset. Resurssipulan vuoksi Keski-Uudenmaan ymparistokeskus ei
jarjesta eri kohderyhmille koulutuksia, mutta ymparistokeskuksen viranhaltijat
kayvat tarvittaessa luennoimassa erilaisissa koulutustilaisuuksissa.

Erityistilanteiden tiedotuksessa ja viestinndssa kaytetadn Keski-Uudenmaan ympéa-
ristokeskuksen valmiussuunnitelman sisaltamaa Tuusulan kunnan viestintavalmius-
suunnitelmaa.

Viestintdohjeita paivitetadn toimintaympariston muuttuessa.
3.9 Hallinnolliset pakkokeinot ja rangaistusseuraamukset

Hallinnollisia pakkokeinoja kaytetaan terveydensuojeluvalvonnassa silloin, kun toi-
mija ei ryhdy tarvittaviin toimenpiteisiin terveyshaittojen poistamiseksi tai ehkaise-
miseksi, eivatka muut valvontatoimenpiteet ole riittdvia. Hallinnollisia pakkokeinoja
koskevat sadnnokset ovat terveydensuojelulain 12. ja 13. luvuissa. Pakkokeinoja
ovat mm. erilaiset maaraykset ja kiellot, uhkasakko seké teettdmis- ja keskeytta-
misuhka.

Pakkokeinoja kayttda joko lautakunta tai viranhaltija, voimassa olevien delegointi-
paatosten mukaisesti. Terveydensuojelulain mukaisten pakkokeinojen kéaytossa
noudatetaan hallintolain mukaisia hallintomenettelyja.



Taulukko 3a

Terveydensuojelulain mukainen valvontasuunnitelma 2016

Kunta Kohteiden Valtakunnallinen Tarkastusten Tarkastusten
lkm tark.tiheys lkm kesto

Vesilaitokset
Talousvetta toimittavat laitokset (v&h.5000 kayttajaa tai yli 21000m3/d)

Ja 1 1 1 8-15
Ke 1 1 1 8-15
Ma 2 1 2 8-15
Nu 2 1 2 8-15
Tuu 1 1 1 4
Talousvetta toimittavat laitokset (50-5000 kayttajaa tai 10-1000m3/d)
Ja 0 1 0 4
Ke 0 1 0 4
Ma 7 1 7 4
Nu 7 1 7 4
Tuu 1 1 1 4

Talousvetta toimittavat laitokset( alle 50 kayttgjaa tai muu 401/2001 ase-
tuksen mukainen kohde)

Ja 0 1 0 3

Ke 0 1 0 3

Ma 1 1 1 3

Nu 1 1 1 3

Tuu 1 1 1 3
Talousveden pakkaus

Tuu 1 1 1 3
Julkiset huvi- ja kokoontumishuoneistot  Tarkastusten

lkm

Lasten ja nuorten kohteet, kerhotilat, nuorisotilat, lasten iltapaivakerhot,
lasten siséleikkipuistot

Ja 5 0,3 1,5 3
Ke 3 0,3 0,9 3
Ma 1 0,3 0,3 3
Nu 7 0,3 2,1 3
Tuu 9 0,3 2,7 3

Julkinen majoitushuoneisto

Hotellit  Ja 1 0,2 0,2 3
Ke 1 0,2 0,2 3
Ma 1 0,2 0,2 3
Nu 1 0,2 0,2 3
Tuu 3 0,2 0,6 3



Kunta Kohteiden Valtakunnallinen Tarkastusten Tarkastusten

lkm tark.tiheys lkm kesto

Aamiaismajoitus sek& majoitus maatilamatkailun yhteydessa

Ja 0 0,2 0 3

Ke 0 0,2 0 3

Ma 0 0,2 0 3

Nu 0 0,2 0 3

Tuu 1 0,2 0,2 3
Retkeilymajat, kesahotellit jne.

Ja 1 0,2 0,2 3

Ke 0 0,2 0 3

Ma 2 0,2 0,4 3

Nu 0 0,2 0 3

Tuu 0 0,2 0 3
Leirikeskukset, lomamokit

Ja 2 0,2 1 3

Ke 0 0,2 0 3

Ma 2 0,2 0 3

Nu 1 0,2 1 3

Tuu 4 0,2 1 3
Asuntolat, ydomajat jne.

Ja 0 0,2 0 3

Ke 0 0,2 0 3

Ma 0 0,2 0 3

Nu 0 0,2 0 3

Tuu 0 0,2 0 3
Koulut
Peruskoulu

Ja 15 0,3 4,5 5-15

Ke 15 0,3 4,5 5-15

Ma 14 0,3 4,2 5-15

Nu 24 0,3 7,2 5-15

Tuu 23 0,3 6,9 5-15
Lukio, yliopisto, kansalaisopisto

Ja 1 0,3 0,3 5-15

Ke 3 0,3 0,9 5-15

Ma 2 0,3 0,6 5-15

Nu 3 0,3 0,9 5-15

Tuu 4 0,3 1,2 5-15
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Keskiasteen erl.oppilaitokset

Ja 7 0,3 2,1 5-15

Ke 10 0,3 3 5-15

Ma 1 0,3 0,3 5-15

Nu 3 0,3 0,9 5-15

Tuu 4 0,3 1,2 5-15
Péivé-, lasten tai vanhainkodit
Paivakodit

Ja 32 0,3 9,6 5

Ke 35 0,3 10,5 5

Ma 22 0,3 6,6 5

Nu 47 0,3 14,1 5

Tuu 36 0,3 10,8 5
Lasten leikki ja paivatoiminta

Ja 3 0,3 0,9 3

Ke 3 0,3 0,9 3

Ma 0 0,3 0 3

Nu 1 0,3 0,3 3

Tuu 3 0,3 0,9 3
Lastenkodit, koulukodit ja muut vastaavat lastensuojelunyksikot

Ja 5 0,3 1,5 3

Ke 3 0,3 0,9 3

Ma 8 0,3 2,4 3

Nu 2 0,3 0,6 3

Tuu 13 0,3 3,9 3
Vanhaikodit ja vastaavat vanhustenhuollon yksikot

Ja 6 0,3 1,8 5

Ke 5 0,3 1,5 5

Ma 3 0,3 0,9 5

Nu 5 0,3 1,5 5

Tuu 5 0,3 1,5 5

Erityisrynmien kohteet, kehitysvammaisten laitokset, paihdehuoltolain mu-
kaiset laitokset ja muut vastaavat

Ja 10 0,3 3 3
Ke 10 0,3 3 3
Ma 16 0,3 4,8 3
Nu 7 0,3 2,1 3
Tuu 12 0,3 3,6 3
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Kauneushoitola tai muu ihon kéasittely

Ja 31 0,3 9,3 3
Ke 22 0,3 6,6 3
Ma 11 0,3 3,3 3
Nu 7 0,3 2,1 3
Tuu 9 0,3 2,7 3

Yleinen sauna

Ja 1 1 1 3
Ke 1 1 1 3
Ma 0 1 0 3
Nu 0 1 0 3
Tuu 1 1 1 3

Uimabhalli
Ja 1 1 1 5
Ke 1 1 1 5
Ma 0 1 0 5
Nu 1 1 1 5
Tuu 1 1 1 3
Uima-allas, uimala
Ja 2 1 2 2
Ke 2 1 2 2
Ma 1 1 1 2
Nu 4 1 4 2
Tuu 3 1 3 2
Kylpyla
Ja 0 1 0 3
Ke 0 1 0 3
Ma 0 1 0 3
Nu 0 1 0 3
Tuu 0 1 0 3

Asetuksen (177/2008) mukaiset uimarannat

Ja 1 1 1 3
Ke 0 1 0 3
Ma 4 1 4 3
Nu 2 1 2 3



44

Tuu 3 1 3 3
Muut yleiset uimarannat ja talviuintipaikat

Ja 2 1 2 3

Ke 0 1 0] 3

Ma 9 1 9 3

Nu 5 1 5 3

Tuu 4 1 4 3

Julkinen kuntosali tai liikuntatila

Ja 11 0,25 2,75 3
Ke 22 0,25 5,5 3
Ma 7 0,25 1,75 3
Nu 4 0,25 1 3
Tuu 21 0,25 5,25 3



Taulukko 3b
TALOUSVEDET / TSV Tukkuvesilaitos

Tuusulan seudun vesilaitos kuntayhtyma; tukkuv

Tuusulan seudun vesilaitoskuntayhtymé (TSV)

= - 2] b} o q H 2}

eS| s | B |28 |5 |s|8|%|5]3

R I < T S I - - i 2 = I
esilaitos

Vedenottamot 10 kpl

Janiksenlinnan vo

Rusutjarven vo

Koskenméaen vo

Kaikulan vo

Firan vo

Lahelan vo

Korkeamaen vo

Santakosken vo

Marjaméaen vo

Vahanummen vo

Takoja (pois kaytosta)

Vesitornit 6 kpl (omistus kunnan vesilaitokset, hallinta TSV)

Kievarin vt (Tuusula)

Jokelan vt (Tuusula)

Kellokosken vt (Tuusula)

Keravan vt (Kerava)

Ali-Keravan vt (Kerava)

Jarvenpéan vesitorni (Jarvenpaa)

= viranomaistarkastus
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taulukko 3b jatkuu

ElE|S| 2| 2|g|28||algld]z
< o Q L o [ o
TALOUSVEDET / TUUSULA ottamo| F | £ | = * i =
Tuusulan verkosto

Tuusulan vesihuoltoliikelaitos TSV 4 4+4 4 4 4 4
Hyryla

Kellokoski

Jokela

Verkoston &ariosia (esim. Rusutjarvi, Maantienkyld)

Tuusula Muut

Tuus-Lahde, pullovesi (*) Oma kaivo 1 1 i 1
Marjexkasvispak (muuttanut) Oma kaivo 1 -I:
Peralan vesiosuuskunta Oma kaivo

Ruotsinkylan vesiosuuskunta TSV

Nummismaen vesiosuuskunta TSV -

#

= viranomaistarkastus

= toimijan oma naytteenotto valvontatutkimusohjelman mukaan

= viranomaisen naytteenotto
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taulukko3b jatkuu

= = 2} = o : © @
s S|s| | 3|8 |5 |s|8|8|E|3
© T s T |9 X T w wn — g .—O,
Talousvedet / Kerava Ottamo | F
Keravan verkosto
Keravan kaupunkitekniikka - vesihuolto | TSV 5 5+5 5
Keskusta
Verkoston &aripaat
(esim. Koivikko, Ahjo)
IS = 2 = e < =
c s | 8| 3|3 5 | 3
Talousvedet / Jarvenpéaa Ottamo | F T = 2 - S -
Jarvenpaan verkosto
Jarvenpaan vesi TSV 4 4+4 4 4 4 4
Keskusta
Haarajoki / Nummenkyla
Satukallio / Saunakallio
= viranomaistarkastus
# | = toimijan oma naytteenotto valvontatutkimusohjelman mukaan

= viranomaisen naytteenotto
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taulukko 3b jatkuu

= c 2] = ©] : o
E|E|S| E | 2|8 |8l gl e|c]2
< [3) © =] o Q [) [T} (=) a °
Talousvedet / Mantsala Ottamo
Mantsalan kirkonkylén verkosto
Mantsalan Vesi Oy (MV)
Vedenottamot, 3 kpl
Lukon vo + Kilpijarven kaivo
Ojalan vo
Puntarméen vo (Pukkila)
Vesitornit, 1 kpl
Méntsalan kk vt
Kirkonkylan verkosto, Tio pullo MV + Hyvinkaan vesi 2 |1 . 2 1 2 - 2 2
Ohkola — Hydkdnnummen verkosto
Ohkola — Hy6k&nnummi verkosto TSV 1 -:-I 1 1
Hautjarven verkosto
Hautjarven verkosto,
Tio pullo Oma kaivo 1 1
= viranomaistarkastus
# = toimijan oma naytteenotto valvontatutkimusohjelman mukaan

= viranomaisen naytteenotto
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taulukko 3b jatkuu

#

Talousvedet / Mantséala Ottamo e - s Pl 7=
Mantsalan vesiosuuskunnat

Sélinkaan vesiosuuskunta MV 2 -I 2/3
Korkun vesiosuuskunta MV

Hirvihaaran vesiosuuskunta MV 2 2/3
Levannon vesiosuuskunta, verkosto 1

Levannon vo Oma kaivo

Saaksjarven vesiosuuskunta MV 0/1

Vesiosuuskunta Suoni MV + TSV 1 2 1
Vesiosuuskunta Mustijoki MV 2

= viranomaistarkastus

= toimijan oma naytteenotto valvontatutkimusohjelman mukaan

= viranomaisen naytteenotto
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taulukko 3 b jatkuu

= viranomaisen naytteenotto

= — 0 = o g @
E E = £ = g c o) % -ECOU é 3
Talousvedet / @ & & I o V. o i 7 E @ G
— I > = I S L}
Mantsala Muut Ottamo
Alikartano, kesékahvila Hedda Noora Huom! suljettu v. 2016 — 2017
Ampumarata Hirvihaara Porak
Eréleiri Sahajérvi, uimarannan kaivo
Mantsalan golf Kahvio (lopettanut) Porak 1
Hiihtokeskus, kahvila
Jarvenpédn SRK; Leiriniemi
Kera-Girilli Porak
Ohkolan sair.kesépaikka (*)
Catya’s Catering, pitopalvelu Porak -
Saaren kartanon verkosto, Keuda Omavo 1
Saaren kartanon vedenottamo, Keuda
Seuratalo Numminen P
Siwa Saari P
Teboil Kaukalampi, ravintola P akvaf
Toukola, seuratalo -
Wisakoti, laitoskeitti (lopettanut, asuin-
kaytossa?) 1
= viranomaistarkastus
# = toimijan oma naytteenotto valvontatutkimusohjelman mukaan
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taulukko 3b jatkuu

Talousvedet / Nurmijarvi

Nurmijarven verkosto

Ottamo

Tammi

Loka

Helmi
Maalis
Huhti
Touko
Kesa
Heina
Elo
Syys

Marras

Joulu

Nurmijarven Vesi — liikelaitos (NV)

Nurmijarven kk / Klaukkala / Nukari

Roykké / Rajamaki

Vedenottamot, 10 kpl

Kiljavan vo

Teilinummen vo

Roykan vo, varalla

Lepsédman vo

Nummenpéén vo

Nukarinkosken vo

Savikon vo

Valkojan vo

Kaninlahteen vo

Pellonperan vo, varalla

Vesitornit, 3 kpl

Nurmijarven kk, vt

Rajaméaen vt

Klaukkalan vt

#

= viranomaistarkastus
= toimijan oma naytteenotto valvontatutkimusohjelman mukaan
= viranomaisen naytteenotto
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taulukko 3 b jatkuu

Talousvedet / Nurmijarvi Ottamo e - N I i B
Altia Oyj:n verkosto
Altia Oyj 3 3 3 3 3 3 3
vedenottamot, 4 kpl
Sorkan vo
Solttilan vo
Marsin vo
Pihakaivo
Royal Oy / Enzymes Leasing Finland Oy:n verkosto
Royal Oy Altia Oyj + oma kaivo 1 1 . 1 1
vedenottamot, 1kpl
Jussinlahde -I
Nurmijarven vesiosuuskunnat
Numlahden vesiosuuskunta Nurmijarven vesi
Haaran vesiosuuskunta Nurmijarven vesi
Vesiosuuskunta Hakapelto Nurmijarven vesi
Perttulan vesiosuuskunta Nurmijarven vesi 2
Leppalammen vesiosuuskunta Nurmijarven vesi
Nummimaen vesiosuuskunta Nurmijarven vesi
= viranomaistarkastus
# = toimijan oma naytteenotto valvontatutkimusohjelman mukaan

= viranomaisen naytteenotto

52



taulukko 3 b jatkuu

Talousvedet /
Nurmijarvi Muut

Ottamo

Tammi

Helmi
Maalis
Huhti
Touko
Kesa
Heina
Syys
Loka

Elo

Marras

Joulu

Nurmijarvi Muut

KEUDA, Perttula (*)

Perttulan VOK

Lepsaman koulu

Nummenpaan koulu

Palojoen koulu

Suomiehen koulu

Valkjarven koulu

R
N R

Nurmijarven Golf

Kahvila Roosa (*)

Nukarin huolto / Seo Nukari (*)

Roykan sairaala (*)

Hyvinkaan kaupungin leirikesk. (*)

Oy Agrocenter Ltd / Strutsitila

Pitopalvelu Karjalainen (*)

Juhlapalvelu Gourmande Oy (*)

Taaborin kahvila

Velituote, leipomo (lopettanut)

(*) ottaa itse naytteet

#

= viranomaistarkastus
= toimijan oma naytteenotto valvontatutkimusohjelman mukaan
= viranomaisen naytteenotto
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Taulukko 3 ¢
UIMAHALLIEN JA -ALLASTILOJEN
UIMAVESINAYTTEET/ TOIMIJAT OT-
TAVAT NAYTTEET ITSE
valvonta-
suunnitelman | naytteita yht. val-
ndytteenotto- | vonta-suunnitelmassa
2015 kerta (mikrobiol&fys.kem)
TRIHA-
Uimabhallit/uima-allastilat LOM.
TUUSULA
Tuusulan uimabhalli (5) 22 110 1
Gustavelund (3) 4 12 1
Onnela (1) 4 4 1
Terveyskeskus Toiminta-ja fysioterapia
1) 4 4 1
YHT. 34 130 4
JARVENPAA
Jéarvenpéén uimahalli (7) 24 168 1
Inva Jarvenpéa 4 4 1
Scandic Jarvenpaa 5 5 1
YHT. 33 177 3
KERAVA
Keravan uimahalli (3) 36 144 1
Keravan maauimala, kesé 3 3 0
Keravan maauimala, talviuinti 7 7 0
Kerava terveyskeskus 4 4 1
YHT. 39 147 2
MANTSALA
Domingo 4 4 1
NURMIJARVI
Rajaméen uimahalli Remontti 2015, halli
kiinni remontin ajan (3) (16) (48) 2
TK fysioterapia (1) 4 4 1
Kiljavan opisto (1) 8 8 1
Kiljavan sairaala (3) 4 12 1
Kissankello (1) 7 7 1
YHT. 39 79 6
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Liite 1. Valvontakohdetyypin tarkastusten sisalto

Kohdetyypit ja tarkastusten sisaltd seka (riskinarviointiin liittyvia tekijoita)

TsL 13 8 1 mom. 1 kohdan
kohteet

asutuksen laheisyys, asukkaiden méaara, asukkaiden hairidalttius,
toiminnan jatkuvuus, melu ja muut paastot,
kemikaalien kasittely ja sailytys, jatehuollon jarjestelyt

Julkiset huvi- ja
kokoontumishuoneistot

yleinen siisteys, kdymalat ja muut sosiaalitilat,
sisailman laatu, ilmanvaihto, toiminnan aiheuttama melu
(asiakasmaaréat, harjoitettavan toiminnan laatu)

Julkinen majoitushuoneisto
* hotellit

* matkustajakodit ja muu majoi-
tus

* leirikeskukset tai vastaavat
majoituskohteet

varustelutaso, majoitustilat, yleiset tilat, kdymalat ja pesu- ja saunatilat,
yleinen siisteys, siivousjarjestelyt,

sisailman laatu, ilmanvaihto

(asiakasmaarat)

Yleinen sauna

saunatilat, pesu- ja pukeutumistilat, kdymalat, ilmanvaihto, pintojen ja
kalusteiden kunto, yleinen siisteys ja siivousjarjestelyt
(asiakasmaarat)

Yleinen uimahalli, uima-allas,
uimala,

uimaranta tai kylpyla

* uimahalli

* uima-allas, uimala

* kylpylat ja vesipuistot

*EU- uimarannat

* muut yleiset uimarannat

Uimabhallit, kylpylat ym:

henkildston allasvesihygieeninen osaaminen, valvontatutkimusohjelma ja
sen toteutuminen, allasveden laatuvaatimusten tayttymisen seuranta,
tulokset asiakkaiden nahtavilla, puhdistuslaitteiden toiminta niiden
huolto ja kayttotarkkailu, ilmanvaihto, yleinen siisteys ja siivousjarjeste-
lyt, sauna- ja pesutilat, kalusteiden ja pintojen kunto, jatehuolto
(asiakasmaarat)

Uimarannat:

rannan siivous ja jatehuolto,

yleiseen kayttdon tarkoitettu kaymalat ja pukeutumistilat, valvontaviran-
omaisen ottamien valvontanaytteiden tutkimustulokset niitéd varten vara-
tulla ilmoitustaululla, kieltotaulu paastaa koiria ja muita kotieldimia ui-
marannalle

(riskit uimaveden laadulle, kavijamaarat)

Koulu tai oppilaitos
* peruskoulu

* lukio, yliopisto, kansalaisopisto
* keskiasteen eril. oppilaitokset

yleinen siisteys ja rakenteiden kunto, siivousohjelma ja -
valineet, kaymalat, pesu- ja pukeutumistilat, valaistus, si-
sailman laatu, melu, jatehuolto, piha-alueet oppilasméaarat
ja tilojen riittavyys suhteessa oppilasmaariin

Paivahoitopaikat, lasten- tai ryhmaperhe-

paivakodit, esiopetustilat

yleinen siisteys ja rakenteiden kunto, siivousohjelma ja -
valineet, kaymalat, pesu- ja pukeutumistilat, vaatteiden
kasittely, valaistus, sisailman laatu, melu, jatehuolto,
piha- ja leikkialueet, lapsimé&éarat ja tilojen riittavyys suh-
teessa lapsimaariin

Vanhainkodit, palvelutalot ja muut asu-

mispalvelut

yleinen siisteys ja rakenteiden kunto, siivousohjelma ja -
valineet, kaymalat, pesu- ja pukeutumistilat, valaistus, si-
sailman laatu, melu, jatehuolto, piha-alueet
(asiakasmaarat, omatoimisuus/hoidettavuus)

Kauneushoitola tai muu ihonkasittely tai -

hoitopaikka, solarium

tilojen ja valineiden siisteys ja puhdistus, ilmanvaihto, sii-
vousjarjestelyt, pesu- ja pukeutumistilat, kdymalat

Julkinen kuntosali tai liikuntatila

tilojen ja valineiden siisteys ja puhdistus, ilmanvaihto, sii-
vousjarjestelyt, pesu- ja pukeutumistilat, kdymalat
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Talousvetta toimittavat laitokset (vahin-
taan 5000 kayttajaa tai yli 2000 m3/d)

valvontatutkimusohjelma ja sen toteutuman seka tutki-
mustulosten arviointi, henkildéstén talousvesihygieeninen
osaaminen, vedenottamoiden ja niiden ympaéariston tarkas-
tus, erityistilanteisiin varautuminen, laitoksen oma kaytto-
tarkkailu, laitostilojen siisteys ja kunto, kemikaalien kaytto
ja varastointi

Talousvetta toimittavat laitokset (vahin-
tdan 50 mutta alle 5000 kayttajaa tai va-
hintdan 10 mutta alle 1000 m3/d) tai muu
asetuksen 461/2000 mukainen kohde

valvontatutkimusohjelma ja sen toteutuman seka tutki-
mustulosten arviointi, henkiléstén talousvesihygieeninen
osaaminen, vedenottamoiden ja niiden ympaéariston tarkas-
tus, erityistilanteisiin varautuminen, laitoksen oma kaytto-
tarkkailu, laitostilojen siisteys ja kunto, kemikaalien kaytto
ja varastointi

Talousvetta toimittavat laitokset (alle 50
kayttajaa tai alle 10 m3 /d) tai muu
401/2001 asetuksen mukainen kohde

soveltaen samat kuin ylla toiminnan laajuus (elintarvike-
alan yritykset, julkinen tai kaupallinen toiminta)
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4. Kuluttajaturvallisuusvalvonnan valvontasuun-

nitelma

4.1 Johdanto

Uusi kuluttajaturvallisuuslaki tuli voimaan 1.1.2012. Kuluttajaturvallisuuslainsaa-
dannon tarkoitus on kuluttajien (kuluttajien lisdksi myos esim. paivakotilapset ja
muut vaikutuspiiriin kuuluvat kuten sivustakatsojat) suojeleminen ennakolta kulu-
tustavaroiden ja kuluttajapalvelusten aiheuttamilta vaaroilta. Kunnan tulee alueel-
laan valvoa kuluttajaturvallisuuslainsdddannén noudattamista. Vuosien 2015-2019
valvontaohjelman teemana on valvonnan vaikuttavuus.

Kuluttajaturvallisuus valvonnan toimialakohtaisia tavoitteita vuosille 2015-2019
ovat:

-valvonnan laatu ja riskiperusteinen kohdentaminen
-kuluttajaturvallisuusvalvonnan resurssien varmistaminen

- valvontakriteeristdn uudistusten omaksuminen

Kuluttajaturvallisuuslainsdadannon soveltamisala on laaja, kattaen niin kuluttajille
tarjottavien palveluiden kuin my6s kulutustavaroiden turvallisuuden riippumatta
siita, peritdanko palvelusta tai tavaroista maksua. Toiminnanharjoittaja, elinkei-
nonharjoittaja tai muu palvelun tarjoaja vastaa aina ensisijaisesti tavaran tai pal-
velun turvallisuudesta. Valvonta on jaettu siten ettd kunnat vastaavat ensisijaisesti
kuluttajapalveluiden valvonnasta ja Turvallisuus- ja kemikaalivirasto(Tukes) kulu-
tustavaroiden valvonnasta.

Kuluttajaturvallisuuslaki velvoittaa kunnat laatimaan kuluttajaturvallisuusvalvonnan
valvontasuunnitelman. Tavoitteena on kehittdd kuluttajaturvallisuusvalvontaa si-
ten, etta valvonta on suunnitelmallista, laadukasta, sadnnéllistd, yhdenmukaista ja
ehkaisee kulutustavaroihin ja palveluihin liittyvid vaaroja. Valvontasuunnitelmaa
laadittaessa huomioidaan kuluttajaturvallisuusvalvonnan valtakunnallinen valvonta-
ohjelma vuosille 2015-2019.

Valvontasuunnitelman tulee valtakunnallisen valvontaohjelman mukaan sisaltaa ai-
nakin seuraavat asiat:

1. tarkastusten sisallon maarittely
2. valvontakohteiden tarkastustiheys
3. kunnan toimesta tapahtuva naytteenotto ja naytteiden tutkiminen

4. valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi
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Kuluttajaturvallisuusvalvonta siirtynee vuoden 2016 aikana Tukesin hoi-
dettavaksi. Siksi valvontakohteiden lukumaaéria ei ole péivitetty vuoden 2016
suunnitelmaan. Suunnitelmallista valvontaa tehd&an kuitenkin tdman suun-
nitelman mukaisesti siihen saakka kun valvonta siirtyy Tukesille.

4.2 Tarkastusten sisallon maarittely

Perustarkastus tehdaan paasaantoisesti ennalta sovittuna aikana. Tarkastus voi-
daan tehda myos ennalta ilmoittamatta, jos se on tarpeen esim. turvallisuuspuut-
teen toteamiseksi. Tarkastuskaynnilla tarkastetaan kuluttajapalvelun/kulutustava-
roiden turvallisuus suoritus-, valmistus-, maahantuonti- tai myyntipaikalla. Tarkas-
tuksessa tarkastetaan kohteen turvallisuusasiakirja, tilojen ja laitteiden turvallisuus
seka tarvittaessa seurataan itse palvelun suorittamista. Turvallisuusasiakirja voi-
daan pyytaa toimittamaan tarkastajalle tutustumista varten ennen varsinaista tar-
kastuskayntid. Kohteen tarkastuksessa kaytetdan apuna kuluttajaviraston laatimia
valvontaohjeita, malliasiakirjoja ja tydohjeita. Tarkastukset merkitdan asiakastieto-
jarjestelmaan ja niista kirjoitetaan tarkastuspoytakirja, joka lahetetdan toiminnan-
harjoittajalle. Tarkastuksesta peritdan Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen ym-
paristoterveydenhuollon maksutaksan mukainen maksu.

Lisatarkastuksella tarkastetaan perustarkastuksella havaittujen puutteiden joh-
dosta tehdyt korjaukset ja toimenpiteet. Lisatarkastus voi olla myds korjatun tur-
vallisuusasiakirjan tarkastaminen. Lisatarkastuksesta peritadn Keski-Uudenmaan
ympaéaristokeskuksen ymparistoterveydenhuollon maksutaksan mukainen maksu.

4.3 Valvontakohteet ja valvontakohteiden tarkastustiheys

Aiempi laki kulutustavaroiden ja kuluttajapalveluiden turvallisuudesta ei sisaltanyt
elinkeinonharjoittajille tai muille palvelun tarjoajille (esim. kunta, seurakunta,
asunto-osakeyhti®) tarkoitettua ilmoitusvelvollisuutta uusista palveluista ja toimin-
nan aloittamisesta. Taman vuoksi kunnan valvontaviranomaisella ei ole ajanta-
saista tietoa palvelun tarjoajista. Tietoa valvontakohteista saadaan yritysrekiste-
rista, tiedotusvélineistd, internetista ja kuluttajavalituksista. Vuonna 2012 voimaan
tullut kuluttajaturvallisuuslaki sisaltaa ilmoitusvelvollisuuden, mutta se koskee vain
uusia toimintoja. llmoituksen kasittelyssa kohde siirtyy viranomaisen suunnitelmal-
lisen valvonnan piiriin ja ilmoituksen vastaanottamisen jalkeen tehdyista tarkastuk-
sista peritdan maksut valvontasuunnitelman mukaisesti.

Valvontakentan laajuuden vuoksi kuluttajaturvallisuusvalvontaa kohdennetaan val-
takunnallisesti valittuihin painopistealueisiin.

Tukesin maarittelemat keskeiset valvontakohteet kuluttajapalveluiden osalta ovat:
e huvi- / perhepuistot / tivolit / sirkukset
¢ kuntosalit

e laskettelu- / snowtubing- / makiautokeskukset
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¢ |eikkikentat

o sisaleikkipaikat (uusi painopistealue v.2011)
o skeittauspaikat

o ohjelmapalveluiden tarjoajat

o kiipeilykeskukset / -seinat

e ratsastustallit / -keskukset

o karting-keskukset

e uimabhallit / kylpylat / vastaavat

e uimarannat

e avantouintipaikat

o yleisotilaisuudet

e tatuointien ja lavistysten tekijat

o turvapuhelinpalvelut (uusi painopistealue v.2011)

Tukes on valtakunnallisessa valvontaohjelmassa antanut painopistealueiden koh-
teille ohjeelliset tarkastustiheydet. Valvontakriteeristdossa on kaytossa kuusi tarkas-
tustiheyttéa: joka vuosi (1), joka toinen vuosi (0,5), joka kolmas vuosi (0,33), joka
neljas vuosi (0,25), joka viides vuosi (0,2) ja kohteet joita valvotaan vain ilmoitus-
ten perusteella. Ohjeellisia tarkastustiheyksia voidaan muuttaa kunnan oman ris-
kinarvioinnin perusteella. Kunnan riskinarvioinnissa hydédynnetdan kohdekohtaista
tuntemusta ja aikaisempia valvontakokemuksia

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen toimialueella suunnitellut tarkastusmaarat
ovat taulukossa 4. Tarkastustiheydet ovat paasaantoisesti valtakunnallisen valvon-
taohjelman mukaisia. Keski-Uudenmaan ympéristokeskuksen toimialueella ei ole
sattunut sellaisia onnettomuus- tai lahelta piti-tilanteita, joidenka perusteella tar-
kastustiheyttad pitaisi nostaa. Leikkikenttien tarkastustiheyttd on hieman laskettu,
koska toimialueen kunnissa on toimiva leikkikenttien omavalvonta. Leikkikenttia
tarkastetaan vuosittain pistokokeen omaisesti ja lisaksi tarkastetaan kuntien leikki-
kentille tekema omavalvonta. Taulukossa olevat kohteiden maarat perustuvat osin
arvioon koska ilmoitusvelvollisuuden puuttuessa kaikkia tuoteturvallisuusvalvonnan
kohteita ei ole kunnan valvontaviranomaisen tiedossa. Painopistealueiden kohteita
on kartoitettu aiempina vuosina ja niiden maarat ovat melko hyvin ymparistokes-
kuksen tiedossa. Turvapuhelinpalveluita tuottavien yritysten lukumaéara Keski-Uu-
denmaan ymparistokeskuksen toimialueella on kartoitettu vuoden 2011 aikana,
eika ko palveluntarjoajia ole Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen toimialueella.
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Kaikkia painopistealueen kohteita ei ole viela tarkastettu, taten ei pystytd maa-
rittelemaan tarkkaa kohdekohtaista riskinarviointia ja tarkastustiheyttd. Perustar-
kastusten lisaksi kohteisiin tehdaéan lisatarkastuksia, jos perustarkastuksella havai-
taan puutteita. Kaikki painopistealueiden kohteet Keski-Uudenmaan ymparistokes-
kuksen toimialueella pyritddn kaymaan lapi lahivuosina.

4.4 Henkilostoresurssit

Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen alueella on kaytettavissa kuluttajaturvalli-
suusvalvontaan 0,8 henkilotyévuotta eli 171 henkilotyopaivaa (yksi henkilotydvuosi
vastaa 220 henkilotyopdaivad). Kuluttajaturvallisuusvalvontaan on erikoistunut yksi
terveystarkastaja, joka tekee padatydokseen kuluttajaturvallisuusvalvontaa. Kaytet-
tavissa oleva resurssi vastaa Tukesin valtakunnallisessa valvontaohjelmassa 2015-
2019 maarittelemaa laskennallista valvontatarvetta. Valvontatarpeen laskemisessa
on kaytetty kerrointa 2, koska kaikki kuluttajaturvallisuusvalvonnan painopistealu-
eet eivat ole Keski-Uudenmaan ympaéristokeskuksen tiedossa.

Tukesin maarittelema vahimmaisvalvontatarve Keski-Uudellamaalla voidaan laskea
seuraavasti:

tarkastustiheys x yhden tarkastuksen kesto(h) x kohteiden lukuméaéara x2

7,5h

uimaranta, talviuintipaikka 1x3hx28=84h
sisaleikkipaikka 1x5hx1=5h

tivoli 1x6hx2=12h

skeittauspaikka 0,5x4hx6=12h
ohjelmapalvelu,ratsastustalli 0,5x6hx64=192h
uimahalli 0,5x5hx16=40h

yleisotilaisuus 0,5x4hx18=36h
kiipeilykeskus,kartingrata 0,33x5hx1=1,6h
kuntosali,leikkikentta 0,25x4hx255=255h
tatuointi 0,2x3hx8=4,8h

kaikki yhteensa 85,6htpv*2=171htpv

4.5 Kunnan toimesta tapahtuva naytteenotto

Kuluttajapalveluiden valvontaan ei sisally Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksen
alueella nadytteenottoa vuonna 2015. Tukes vastaa kulutustavaroiden turvallisuu-
den valvonnasta naytteenoton avulla.

4.6 Valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi

Valvontasuunnitelman toteutuminen arvioidaan vuosittain. Valvontasuunnitelman
toteutumista arvioidaan seuraavien tekijoiden osalta
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1. Tarkastusten maaréa valvontakohdetyypeittain

Asiakastietojarjestelmasta keratadn vuosittain toteutuneet tarkastukset. Tarkastus-
ten maaraé verrataan suunniteltuun tarkastusmaaraén. Jos em. tarkastusten méaa-
rissa on eroja, syyt kirjataan. Mikali tavoitteisiin ei pdastd, mainitaan mihin toi-
menpiteisiin aiotaan ryhtya, jotta tavoitteisiin paastaisiin seuraavalla suunnitelma-
kaudella.

2. Tarkastusten kattavuus

Tarkastusten kattavuutta arvioitaessa lasketaan montako kohdetta kaikista tuote-
turvallisuusvalvonnan painopistealueiden kohteista on tarkastettu vuodessa ja
kuinka moneen on tehty laatukasikirjan mukainen perustarkastus. Tarkastusten
kattavuuden yhteydessa arvioidaan myds se, miten hyvin kohteille annettuja toi-
menpidekehotuksia on pystytty valvomaan.

3. Valvonnasta saadut tulot ja voimavarojen riittavyys

Valvonnasta saadut tulot kohdistetaan Keski-Uudenmaan ympéristokeskukselle.
Ymparistoterveydenhuollon kaytdssa olevista resursseista paattavat kuitenkin kun-
nan monijaseniset toimielimet. Tulojen kohdentumista tullaan arvioimaan vertaa-
malla kertyneitd maksuja ymparistokeskukselle myonnettyjen maararahojen ja
mahdollisten uusien vakanssien lisayksiin.

Lisdksi arvioinnissa voidaan ottaa kantaa voimavarojen riittavyyteen, valvonnan
vaikuttavuuteen sek& kohdentumiseen.

Voimavarojen riittdvyyden arvioinnissa selvitetadn, kuinka paljon voimavaroja on
kaytetty kunnan tuoteturvallisuusvalvontaan ja verrataan sitd kuluttajaviraston
maarittelem&an valvontatarpeeseen (toteumaluku= toteutunut valvonta/laskennal-
linen valvontatarve)

4. Valvontakohteiden tuntemuksen kehittyminen

Valvontakohteiden tuntemusta arvioidaan kartoittamalla montako kohdetta paino-
pistealueiden kohteista on tarkastettu menneiné& vuosina, ja kuinka monesta koh-
teesta on valvontatietoa riskinarviointia varten. Lisdksi selvitetddan mahdolliset
muutokset tuoteturvallisuusvalvonnan painopistealueen kohteiden lukumaéarassa.

5. Valvontaa suorittavien viranhaltijoiden ammattitaidon kehittaminen

Viranhaltijoiden vuoden aikana saamasta koulutuksesta tehdaan vuosittain yhteen-
veto. Tasta yhteenvedosta selvitetdan kuinka moni koulutuksista on sisaltanyt tuo-
teturvallisuusvalvontaan liittyvia asioita.

6. Raportointi

Valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi tehdédan aina seuraavan vuoden tam-
mikuussa ja se kéasitelladn helmikuussa asianomaisessa lautakunnassa. Valvonta-
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suunnitelman arviointi raportoidaan Kuluttajaviraston tata tarkoitusta varten
laatimalla taulukolla. Valvontasuunnitelman toteutumisen arviointiraportti lahete-
taén tiedoksi aluehallintovirastoon vuoden 2016 maaliskuun loppuun mennessa.
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5.Tupakkalain valvontasuunnitelma

5.1 Johdanto

Tupakkalaissa (693/1976) saaddetéan toimenpiteista, joilla pyritadn tupakointia véa-
hentdmalla ehkdisem&an niiden terveysvaarojen ja -haittojen syntymista, joita tu-
pakointi aiheuttaa tai joiden syntymisalttiutta se lisda. Tupakkalain mukaan kunnan
tulee alueellaan valvoa tupakkalain ja sen nojalla annettujen sadnndsten noudatta-
mista. Lokakuussa 2010 tuli voimaan tupakkalain muutos 698/2010. Lakimuutok-
sen mydta lain viralliseksi nimeksi tuli tupakkalaki.

Tupakkalakiin tehtiin vuonna 2006 lisdys (286/2006), jonka mukaan kunnan tule
laatia ja hyvaksya saannollista valvontaa koskeva tupakkalain valvontasuunni-
telma. Valvontasuunnitelman tulee olla sellainen, ettéa valvonta on laadukasta,
sadanndllista ja terveyshaittoja ehkaisevaa. Tupakkalain mukaan kunnan valvonta-
suunnitelman tulee sisaltad vahintdan seuraavat tiedot:

1. tarkastusten sisallon maarittely

2. valvontakohteiden tarkastustiheys

3. kunnan toimesta tapahtuva naytteenotto ja naytteiden tutkiminen
4. valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi

5. laboratoriot, joihin valvonta tukeutuu

Valvontasuunnitelmaa tehtdessa on otettu huomioon Sosiaali- ja terveysalan lupa
ja valvontaviraston(Valvira) laatima valtakunnallinen tupakkalain valvontaohjelma
vuosille 2015-2019. Valtakunnallisen valvontaohjelman painopisteita ohjelmakau-
delle 2015-2019 ovat tupakointikieltojen toteutuminen ulkoalueilla jarjestettavissa
yleisissa tilaisuuksissa (vuodet 2016-2017) seké tupakan vastikkeiden ja tupakka-
jaljitelmien mainonnallinen esillepano (vuodet 2015-2017).

Vuonna 2009 astui voimaan tupakkalain muutos, jonka mydta tupakan myynti
muuttui luvanvaraiseksi. Tupakkalakiin vuonna 2010 tehdyssa muutoksessa kiellet-
tiin tupakkatuotteiden myynti ja muu luovutus alle 18-vuotiaille. Tdman johdosta
terveysvalvonnan tarkastuksissa tulee varmistaa, ettei myyjéa tietoisesti salli tupa-
kan valittamista alaikaisille. Lakimuutos myds kieltda tupakkatuotteiden esillapidon
1.1.2012 alkaen ja tupakointikiellot laajentuivat koskemaan mm. perhepéaivahoito-
paikkoja ja ulkoalueilla jarjestettavien yleisten tilaisuuksien katoksia ja katsomoita.
Tupakkatuotteiden ja tupakointivalineiden myynnin valvonnan painopistealueena
ovat tupakkatuotteiden myyntiluvat ja tupakkatuotteiden esillapito vahittaismyy-
malassa.

5.2 Tarkastusten sisallon maarittely

Tupakkalain mukainen myyntipaikan tarkastus sisaltdda mm. tupakan myynnin
omavalvontasuunnitelman tarkastamisen, myyntikielto-opasteiden, mainonnan ja
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tupakkatuotteiden myyntipisteen tarkastamisen. Tarkastuksessa kaytetaan Val-
viran laatimaa tarkastuslomaketta. Tupakkalakiin mahdollisesti tehtavat muutokset
otetaan huomioon tarkastusta tehtaessa.

Ravitsemisliikkeissa , joissa on erillinen tupakointitila, tarkastetaan ovatko tarkas-
tuksen kohteen tilat ja toiminta tupakkalaissa asetettujen vaatimusten

Mikali ulkoalueella jarjestettdvdan tapahtumaan tehdaan tarkastus terveydensuoje-
luviranomaisen toimesta, tarkastuksella tarkastetaan myds se, etta tupakkalain
mukaista tupakointikieltoa noudatetaan tilaisuuksien katoksissa ja katsomoissa
sekd muissa tilaisuuden seuraamiseen valittomasti tarkoitetuissa tiloissa.

Tarkastuksista tehdaan tarkastuspoytékirja, joka lahetetdaan kohteeseen. Tarkas-
tuspoytékirjassa annetaan ohjeita ja toimenpidekehotuksia, jotta lain edellytykset
toteutuvat. Tarvittaessa kohteelle annetaan méaarays, mikali kohteen toiminnassa
havaitaan epakohtia eikd toimenpidekehotusta noudateta. Tupakkalain mukainen
tarkastus voidaan tehd& yhdesséa elintarvike- tai terveydensuojelulain mukaisen
tarkastuksen kanssa. Tarkastuksista peritdan Keski-Uudenmaan ympaéaristokeskuk-
sen ymparistoterveydenhuollon maksutaksan mukainen maksu. Tupakan myynnin
valvonnasta peritadn vuosimaksu kaikilta niiltd kohteilta, joilla on vahittaismyynti-
lupa. Tupakointikieltojen ja rajoitusten valvonnasta peritadn tarkastuskertaa kos-
keva maksu. Tupakkalain mukainen tarkastus, tarkastukseen valmistautuminen ja
tarkastuspoytakirjan kirjoittaminen kestda keskimaéarin kaksi tuntia silloin, kun tu-
pakkalain mukaista tarkastusta ei yhdistetd muuhun tarkastukseen.

Kohteeseen tehtavissa lisdtarkastuksissa tarkastetaan aiemmalla tarkastuskéyn-
nilla havaittujen puutteiden korjaukset. Lisatarkastuksista peritadn voimassa ole-
van ymparistoterveydenhuollon maksutaksan mukainen maksu.

5.3 Valvontakohteet ja valvontakohteiden tarkastustiheys

Tupakkalain suunnitelmallista valvontaa on Valviran valvontaohjelmassa vuosille
2015-2019 yksinkertaistettu aiemmasta. Saanndllisen suunnitelmallisen valvonnan
piiristd on poistettu kohteita, joissa tupakointi on kielletty.

Valviran valvontaohjelman mukaan tupakkatuotteiden myynti, mainonta ja esilla-
pito tulisi tarkastaa vahittaismyynti- ja tukkumyyntipaikoissa joka toinen vuosi. Tu-
pakointikieltojen ja rajoitusten noudattaminen tulee tarkastaa ravintoloissa, joissa
on erillinen tupakointitila, kerran kolmessa vuodessa. Keski-Uudenmaan valvonta-
kohteet ja niihin suunniteltu tarkastustiheys on esitetty taulukossa 5. Kohteisiin
tehdaan tarvittaessa maksullisia lisatarkastuksia, jos tarkastuskaynnilla on jou-
duttu huomauttamaan epakohdista tupakkalain noudattamisessa.

5.4 Henkilostoresurssit

Tupakkalain tarkoittamiin viranomaistehtaviin on Keski-Uudenmaan ymparistokes-
kuksen alueella varattu vuodelle 2016 0,2 henkilotyévuotta (htv) eli 44 henkil6-
tyopaivaa (htp).
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Henkildstoresurssit jaetaan seuraavasti:

Suunnitelmallinen valvonta 0,05 htv=11 htp
Lupakasittely, neuvonta, toiminnan kehittdminen ja 0,15 htv=33 htp
raportointi

5.5 Kunnan toimesta tapahtuva naytteenotto, naytteiden tutki-
minen ja laboratoriot

Tupakkalain valvontaan ei sisally Keski-Uudenmaan ymparistokeskuksessa suunni-
telmallista naytteenottoa vuonna 2016. Suunnitelmallisen naytteenoton puuttuessa
ei kaytettavaa laboratorioita ole myodskadn maaritelty.

5.6 Valvontasuunnitelman toteutumisen arviointi

Valvontasuunnitelman toteutuminen arvioidaan vuosittain. Valvontasuunnitelman
toteutumista arvioidaan seuraavien tekijoiden osalta:

1. Tarkastusten méara ja kattavuus valvontakohdetyypeittain

Asiakastietojarjestelmasta keratadn vuosittain toteutuneet tarkastukset. Tarkastus-
ten maaraé verrataan suunniteltuun tarkastusmaaraén. Jos em. tarkastusten méaa-
rissa on eroja, syyt kirjataan. Mikali tavoitteisiin ei padsta, mainitaan mihin toi-
menpiteisiin aiotaan ryhtya, jotta tavoitteisiin paastaisiin seuraavalla suunnitelma-
kaudella.

Tarkastusten kattavuutta arvioitaessa lasketaan montako kohdetta kaikista tupak-
kalain mukaisista valvontakohteista on tarkastettu vuosittain. Tarkastusten katta-
vuuden yhteydessa arvioidaan my6s se, miten hyvin kohteille annettuja toimenpi-
dekehotuksia on pystytty valvomaan.

2. Painopistealueiden valvonnan toteutuminen

Arvioidaan miten hyvin valvonnassa on huomioitu Valviran valtakunnalliset tupak-
kalain valvonnan painopistealueet.

3. Voimavarojen riittavyys

Voimavarojen riittdvyyden arvioinnissa selvitetadn kuinka paljon voimavaroja on
kadytetty Kunnan tupakkalain mukaiseen valvontaan ja verrataan sita Valviran maa-
rittelemaén valvontatarpeeseen (toteumaluku= toteutunut valvonta/laskennallinen
valvontatarve).

4. Raportointi

Valvontasuunnitelman toteutumisen valiarviointi tehdaan valvontayksikdn sisaisesti
elokuussa. Lopullinen arviointi tehdaan aina seuraavan vuoden tammikuussa ja se
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kasitelladn helmikuussa Keski-Uudenmaan ymparistolautakunnassa. Valvonta-
suunnitelman toteutumisen arviointi lahetetdan tiedoksi aluehallintovirastoon vuo-
den 2017 maaliskuun loppuun mennessa.
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LIITE 1. LABORATORIOANALYYSIT

TUOTE
Maito ja maitovalmisteet

1. Pastoroitu maito

2. Happamaton nestemainen maitotuote
Kerma, maitojuoma

3. Happamaton nestemainen maitotuote
Maitopohjainen vanukas

4. Hapatettu nestemainen maitotuote
Piim4, viili, hapankerma, jogurtti

5. Juusto, juustoraaste
Kova tai puolikova

6. Juusto
Pehmea, tai tuorejuusto

7. Voi ja muut maitopohjaiset ravintorasvat

8. Maitojauhe
Muut jauhemaiset maitopohjaiset tuotteet

ANALYYSIT

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

B. cereus

Alustava aistinvarainen arviointi
Enterobakteerit

Alustava aistinvarainen arviointi
Escherichia coli
Koagulaasipositiiviset stafylokokit
Salmonella

Listeria monocytogenes

Alustava aistinvarainen arviointi
Enterobakteerit

Escherichia coli
Koagulaasipositiiviset stafylokokit
Salmonella

Listeria monocytogenes

Alustava aistinvarainen arviointi
Enterobakteerit
Listeria monocytogenes

Alustava aistinvarainen arviointi
Bacillus cereus

Enterobakteerit
Koagulaasipositiiviset stafylokokit
Salmonella

Listeria monocytogenes



9. Jaatelo, pirteld
Tarjoilupaikka

10. Jaatelo, pirteld, laaja
Tuotantolaitos, maahantuonti

Liha ja raakalihavalmisteet

11. Raaka punainen liha:
Nauta, sika, lammas, hirvi, poro jne.

12. Jauheliha

13. Punaisesta lihasta ja sen jauhelihasta
valmistettu raakalihavalmiste

14. Raaka siipikarjanliha:

Broileri, kana, kalkkuna

15. Siipikarjan jauheliha

16. Siipikarjan lihasta ja sen jauhelihasta
valmistettu raakalihavalmiste
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Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Koagulaasipositiiviset stafylokokit
Salmonella

Listeria monocytogenes

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Escherichia coli

Salmonella

Maitohappobakteerit (vakuumipakatusta)

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Escherichia coli

Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Escherichia coli

Salmonella

Maitohappobakteerit

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Escherichia coli

Salmonella

Kampylobakteerit

Maitohappobakteerit (vakuumipakattu)

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Escherichia coli

Salmonella

Kampylobakteerit

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Escherichia coli

Kampylobakteerit

Salmonella

Maitohappobakteerit



17. Marinoitu liha
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Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Escherichia coli

Bacillus cereus

Salmonella

Kampylobakteerit (siipikarjanlina)
Maitohappobakteerit

Lihavalmisteet, sellaisenaan syotavat

Makkara

18. Lihavalmiste, sellaisenaan syodtava

Kypsa liha, lihahyyteld, kinkku, pizzasuikale

19. Leikkelemakkara

20. Ruokamakkara

Lenkkimakkara, grillimakkara, makkarapihvit

21. Kestomakkara
Salami, meetvursti

22. Raakamakkara
Siskonmakkara, kypsentaméatoén bratwurst

23. Maksamakkara

Muna ja munavalmisteet

24. Raaka muna

25. Munamassa, munavalmiste

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Listeria monocytogenes

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Maitohappobakteerit (vakuumipakattu)
Enterobakteerit

Listeria monocytogenes

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Maitohappobakteerit (vakuumipakattu)
Enterobakteerit

Alustava aistinvarainen arviointi
Listeria monocytogenes
Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Escherichia coli

Sulfiittia pelkistavat klostridit

Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Sulfiittia pelkistavat klostridit

Alustava aistinvarainen arviointi
Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku



Kala ja kalavalmisteet
Ayriaiset ja simpukat

26. Raaka kala, my6s pakastettu

27. Kylméasavustettu kala, graavikala

28. Lamminsavukala, hiillostettu kala
Loimukala

29. Marinoitu raaka kala

30. Maéti

31. Kalapuolisailykkeet,
(silakkamarkkinatuotteet)

32. Elavat simpukat
ayriaiset, piikkinahkaiset

33. Raaka ayriainen

Katkarapu, ravunpyrstd, mustekala jne.

34. Kypsat simpukat ja ayriaiset
Keitetyt ravut

Katkarapu, surimi, ravunpyrsto,
myo6s suolaliemessa
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Enterobakteerit
Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Kokonaispesékeluku kalasta
Rikkivetya tuottavat bakteerit

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Listeria monocytogenes

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Listeria monocytogenes

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Bacillus cereus

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Hiivat

Listeria monocytogenes

Suola

Alustava aistinvarainen arviointi
Bacillus cereus

Hiivat

pH

Suola

Alustava aistinvarainen arviointi
Escherichia coli
Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien pesékeluku
Escherichia coli

Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Escherichia coli

Staphylococcus aureus



Mustekalarenkaat jne.

35. Sushi

36. Tonnikala; pizzan, leivan tayte

Vilja- ja leipomovalmisteet

37. Jauhot, ryynit

38. Karjalanpiirakka, munariisipasteija,
lihapasteija jne.

lihapiirakka, pizza (kypsa),

kypsa suolainen tayte

39. Kerma, kermvaahto,

vaahdotettu kasvirasvasekoite

40. Kreemi, vaniljakreemi

41. Kostutusvesi

42. Leivos, taytekakku
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Listeria monocytogenes
Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Bacillus cereus

Staphylococcus aureus

Listeria monocytogenes

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Staphylococcus aureus

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Escherichia coli

Homeet

Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Bacillus cereus

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Bacillus cereus

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Bacillus cereus

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Hiivat

Bacillus cereus

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Enterobakteerit

Bacillus cereus

Staphylococcus aureus



43. Kaakaomassa, suklaa, kaakaojauhe

Hedelmat ja vihannekset
ja niista tehdyt valmisteet

44. Tuoreet hedelmat ja vihannekset
pilkotut, sellaisenaan syotavat

45. Idut tai itusalaatti, yrtit

46. Salaatti, vain kasviksia sisaltava
Vihannessekoitukset, pakaste
Paprikasuikaleet

Tomaatti- ja kurkkuviipaleet

TUKUT JA TUOTANTOLAITOKSET

47. Salaatti, vain kasviksia sisaltava
Vihannessekoitukset, pakaste
Paprikasuikaleet

Tomaatti- ja kurkkuviipaleet
TARJOILU- JA MYYNTIPAIKKA

48. Salaatti: siipikarjaa siséaltava

49. Salaatti: kalaa tai lihaa sisaltava

50. Marinoitu tai 6ljytty kasvis
Aurinkokuivattu tomaatti, artisokan sydan,
valkosipuli, munakoiso jne.
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Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Hiivat (DG)

Homeet (DG)

Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Escherichia coli

Salmonella

Listeria monocytogenes (jos kayttdaika yli
5 vrk)

Alustava aistinvarainen arviointi
Escherichia coli

Bacillus cereus

Hiivat

Homeet

Salmonella

Laaja

Alustava aistinvarainen arviointi
Escherichia coli

Bacillus cereus

Staphylococcus aureus

Hiivat

Salmonella

Listeria monocytogenes
Yersinia pseudotuberculosis

Suppea

Alustava aistinvarainen arviointi
Escherichia coli

Bacillus cereus

Hiivat

Alustava aistinvarainen arviointi
Escherichia coli

Bacillus cereus

Hiivat

Alustava aistinvarainen arviointi
Escherichia coli

Bacillus cereus

Hiivat

Listeria monocytogenes

Alustava aistinvarainen arviointi
Bacillus cereus
Escherichia coli



51. Hapankaali

52. Kuivattu hedelmé&, marja ja kasvis

53. Suolasienet

Valmisruoka

54. Valmisruoka

Keitot, padat, kastikkeet
laatikot, kypsa jaahdytetty ruoka
TARJOILU- JA MYYNTIPAIKKA

55. Valmisruoka

Keitot, padat, kastikkeet
laatikot, kypsa jaahdytetty ruoka
LAITOS TAI SAILYVYYS

56. Keitetty riisi, pasta

57. Majoneesi, maustekastikkeet
Salaatinkastike

58. Jalkiruoka (ei maitopohjainen)
Kiisseli
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Hiivat

Alustava aistinvarainen arviointi
Escherichia coli

Hiivat

Maitohappobakteerit

pH

Alustava aistinvarainen arviointi
Hiivat

Homeet

Bacillus cereus

Alustava aistinvarainen arviointi
Listeria monocytogenes
Staphylococcus aureus

Hiivat

Homeet

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Bacillus cereus

Clostridium perfringens

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Bacillus cereus

Clostridium perfringens

Hiivat (vkp)

Homeet (vkp)

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Bacillus cereus

Alustava aistinvarainen arviointi
Hiivat

Homeet

Bacillus cereus

Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Hiivat

Homeet



59. Tuore pasta, keittaméaton

Muut

60. Mausteet, yrtit
kuivatut

61. Mehut

62. Makeiset, hunaja (ei suklaa)
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Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Hiivat

Homeet

Salmonella

Bacillus cereus

Alustava aistinvarainen arviointi
Escherichia coli

Bacillus cereus

Salmonella

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Homeet

Hiivat

pH

Alustava aistinvarainen arviointi
Aerobisten mikrobien kokonaispesakeluku
Homeet (DG)

Hiivat (DG)
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LIITE 2. TUPAKAN MYYNTIPAIKAN TARKASTUSLOMAKE
TUPAKAN MYYNTIPAIKAN TARKASTUS

Tarkastajan yhteystiedot

Myyntiluvan haltijan nimi

Y-tunnus

Myyntipaikan lupanumero

Myyntipaikan nimi

Myyntipaikan osoite

Postinumero Postitoimipaikka

Puhelinnumero
Vastuuhenkilén nimi (koskee my6s automaattista myyntilaitetta: sijoittamispaikan omis-
taja/haltija/vastaavahoitaja/tdhan tehtavaan nimetty tyontekija)

Vastuuhenkilon asema yrityksessa

Vastuuhenkilén puhelinnumero Fax

Vastuuhenkilén sédhkopostiosoite

Tarkastukseen osallistuneet

Tarkastuksen paivamaara

TARKASTUKSEN PERUSTE

[1 Kunnan tupakkalain valvontasuunnitelman mukainen tarkastus
[1 Ymparistoterveydenhuollon muu valvontatarkastus

[1 llmoitukseen / valitukseen perustuva tarkastus

[ Seurantatarkastus

[ Valvontaprojektitarkastus

KOHTEEN TYYPPI

[] Elintarvikemyymala [J Liikennevaline [] Kioski
[ Automaattinen myyntilaite [] Huoltoasema [] Tavaratalo
[l Ravintola/kahvila [l Muu mika

1. OMAVALVONTASUUNNITELMA (Tupakkalain 10 8:n 2 mom, STM:n omavalvonta-
suunnitelmaasetus 99/2009)
Kylla Ei
1.1 Onko kohteessa kirjallinen tupakanmyynnin omavalvontasuunnitelma
1.2 Onko omavalvontasuunnitelma laadittu ja toteutettu STM:n asetuksen mukaisesti

1.3 limeneekd omavalvontasuunnitelmasta, mihin tupakka-asetuksen 11 8:n mukainen
myyntikieltoilmoitus (ks. kohta 2) on asetettu niin, etta tupakkatuotteiden myyntipisteessa
asioiva asiakas havaitsee sen vaivatta



79

2. MYYNTIKIELTOILMOITUKSET VAHITTAISMYYNTIPISTEISSA (Tupakkalain 10
8:n 1 mom, tupakkaasetuksenll 8)

Kyll& Ei
2.1 Myydaanko kohteessa tupakkatuotteita/tupakointivalineita alaikaisille
2.2 Onko véahittaismyyntipisteessa seuraava ilmoitus: "Tupakan myynti alle 18-vuotiaalle
on kielletty. Tupakka aiheuttaa riippuvuuden ja vahingoittaa terveytta”
2.3 Onko ilmoitus esilla nakyvasti ja asiakkaiden hyvin havaittavissa

3. TUPAKKATUOTTEIDEN MYYNTILUPA (Tupakkalain 10 b 8)
Kylla Ei
3.1 Onko tupakkatuotteet sijoitettu myyntipaikassa siten, ettd tupakkatuotteiden myyja voi
jatkuvasti valvoa tuotteiden ostotilannetta
3.2 Vastaako vahittaismyyntipisteiden lukumaéaara ja sijoittelu aikaisemmin viranomaiselle
ilmoitettuja tietoja
3.3 Onko vahittaismyyntipisteessa esilla myyntilupa-asiakirja
3.4 Onko myyntilupa-asiakirja esilla siten, etta se on asiakkaiden nahtavilla

4. TUPAKKATUOTTEIDEN VAHITTAISMYYNTIPAKKAUKSET (Tupakkalain 7-7 a §,
tupakka-asetuksen 1-8 8)

Kylla Ei
4.1 Savukkeita ja muita tupakkatuotteita myydaan vahittaismyyntipakkauksissa

4.2 Tupakkatuotteita myydaan vain vahittaismyyntipakkauksista, jotka sisaltavat tupakka-
laissa maaritellyn vahimmaismaaran kyseista tupakkatuotetta

4.3 Onko tupakkatuotteiden vahittaismyyntipakkaukset ja vahittaismyynnisséa kaytettavat
muut myyntipakkaukset varustettu STM:n asetuksen (641/2002) 1-4 8:n mukaisilla ter-
veysvaroituksilla:

a) yleisvaroitukset

b) erityisvaroitukset

4.4 Onko savukepakkauksissa haitta-ainemerkinnat (terva, nikotiini, hiilimonoksidi)

4.5 Onko tupakkatuotteet merkitty erd&numerolla tai vastaavalla tiedolla siten, etta tuotteen
valmistuspaikka ja -aika voidaan selvittaa
4.6 Onko merkinnat painettu siten, etta niité ei voi irrottaa tai muuten poistaa

4.7 Onko merkinnat painettu siten, ettd pakkauksen muut tekstit/pakkauksessa olevat ku-
vat/pakkauksen avaaminen ei millaan tavoin peita/riko merkintdja/tee niista epasel-
via/muuten vaikeuta niiden luettavuutta

4.8 Jos varoitukset tai merkinnat muissa tupakkatuotteissa kuin savukkeissa on kiinnitetty
tarroilla, onko niiden irrottaminen mahdollista

4.9 Onko irrallisena myytava sikari asianmukaisilla pakkausmerkinngéilla varustettu

4.10 Kaytetadnko tupakkatuotteiden pakkauksissa ilmaisuja, nimityksia, tavaramerkkeja tai
kuvallisia tai muita merkkeja, joiden mukaan kyseinen tupakkatuote on paloturvallinen tai
vahemman haitallinen kuin muut

5. TUPAKKATUOTTEIDEN MYYJAN IKA
5.1 Onko tupakkatuotteiden myyja tayttanyt 18 vuotta

5.2 Mikali myyja on alle 18-vuotias, tapahtuuko tupakkatuotteiden myynti taysi-ikdisen
myyjan valvonnassa
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6. SUUSSA KAYTETTAVA TUPAKKA L. SUUNUUSKA (Tupakkalain 10 a 8)
Kylla Ei
6.1 Myydaankd, luovutetaanko, sailytetdaanko tai annetaanko sailyttaa kohteessa suussa
kaytettavaa tupakkaa

7. AUTOMAATTINEN MYYNTILAITE (Tupakkalain 11 §, 10 b 8:n 5 mom, tupakka-
asetuksen 11 8)

Kylla Ei
7.1 Tapahtuuko myynti automaattisesta myyntilaitteesta valvonnan alaisena

7.2 Onko myyntilaite my6s sijoitettu siten, etta sen kayttoa voidaan jatkuvasti valvoa

7.3 Onko véahittaismyyntipisteessa seuraava ilmoitus: "Tupakan myynti alle 18-vuotiaalle
on kielletty. Tupakka aiheuttaa riippuvuuden ja vahingoittaa terveytta”

7.4 Onko ilmoitus esilla nakyvasti ja asiakkaiden hyvin havaittavissa

7.5 Onko vahittaismyyntipisteessa esilla myyntilupa-asiakirja

7.6 Onko myyntilupa-asiakirja esilla siten, etta se on asiakkaiden nahtavilla

8. TUPAKAN, TUPAKKATUOTTEIDEN, TUPAKOINTIVALINEIDEN JA TUPAKKAJALJI-
TELMIEN MAINONTA, EPASUORA MAINONTA JA MUU MYYNNINEDISTAMINEN (Tu-
pakkalain 7 a 8:n 3 mom, 8-9 8)

Kylla Ei
8.1 Onko kohteessa tupakkatuotteiden tai tupakointivalineiden mainoksia
8.2 Onko kohteessa epasuoraa mainontaa (esim. Marlboro-vaatteet, Camel-kengéat)

8.3 Onko tuotteiden esillepano mainonnallista

8.4 Kaytetdanko esillepanossa ilmaisuja, nimityksia, tavaramerkkeja tai kuvallisia tai muita
merkkeja, joiden mukaan kyseinen tupakkatuote on paloturvallinen tai vahemman haitalli-
nen kuin muut

8.5 Ovatko tuotteiden hintamerkinn&at mainonnallisia

8.6 Onko tupakointivalineissa erityisesti lapsia kiinnostavia kuva-aiheita

8.7 Onko tupakkatuotteet, tupakointivalineet tai tupakkajaljitelmét aseteltu

alaikaisia kiinnostavien tuotteiden valittomaan laheisyyteen

8.8 Onko kohteessa mainonnallisia tai alaikaisiin vetoavia myyntikieltoilmoituksia

8.9 Onko tupakka, tupakkatuote tai -jaljitelma tai tupakointivaline kytketty muiden tuottei-
den myyntiin tai luovutukseen tahi palvelujen antamiseen
8.10 Muuta, mita

9. TUPAKKATUOTTEIDEN ESILLAPITOKIELTO

9.1 Onko kohteessa esilla tupakkatuotteita tai niiden tavaramerkkeja

9.2 Pystyvatko asiakkaat itse ottamaan tupakkatuotteet tai niiden tavaramerkit esille

9.3 Tayttavatké mahdolliset kuvasto ja luettelo vahittadismyyntiasetuksen edellytykset

9.4 Onko kuvasto ja luettelo sijoitettu niin, ettei asiakas voi itse ottaa niita tarkasteltavak-
seen

10. TUPAKKALAIN TOTEUTUMINEN TARKASTUKSELLA Kylla Ei
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11. KUNNAN VIRANOMAISEN TOIMENPIDE SAANNOSTEN VASTAISEN TOIMIN-
NAN
LOPETTAMISEKSI (Tupakkalain 17 8:n 2 mom, 20 8:n 2 mom ja 33 a 8)

Annetut ohjeet ja kehotukset sddnndsten vastaisen toiminnan lopettamiseksi

Maaraaika saannosten vastaisen toiminnan lopettamiseksi

[1 S&dnndsten vastaisesta toiminnasta on annettu hallinnollinen kieltopéaatos.
[ Kieltoa on tehostettu uhkasakolla/teettamisuhalla.
[1 S&anndsten vastaisesta toiminnasta on annettu kirjallinen huomautus/varoitus.

10. JATKOTOIMENPITEET:

07,7a,8,9, 10, 10 b, 11 8: Seurantatarkastus

[1 10, 10 b, 11 8: llmoitus viralliselle syyttajalle

(17,7 aja8-9 8: llmoitus Valviralle

[188:n1mom, 10 8:n 1 mom ja 10 b 8 3 mom: Myyntiluvan peruuttaminen; tupakka-
lain 33 a 8:n 1 ja 2 mom (maaraajaksi/pysyvasti)

(17,7 aja 10 a 8: Myyntiluvan peruuttaminen; tupakkalain 33 a §:n 3 mom (pysyvasti)

Seurantatarkastuksen ajankohta

Lisatietoja

Kohteen edustajan allekirjoitus Tarkastajan allekirjoitus

Nimen selvennys Nimen selvennys



